BT ] o [

taurus
BROWNIE & CO

Maquina para hacer brownies
Aparell per a fer brownies
Brownie making machine
Machine a brownies
Brownie-Backgerat
Biscottiera per fare brownies
Maquina para fazer brownies
Bakapparaat voor het maken
van brownies
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Espanol

Maquina para hacer brownies
Brownie & Co

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la compra de un producto de la
marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho de superar las mas
estrictas normas de calidad le comportaran total satisfaccion durante mucho
tiempo.

Descripcion

Placa molde calentadora
Asa superior

Asa inferior

Piloto rojo de encendido
Piloto azul de calentamiento
Alojamiento cable

Cierre asas

GTMMOO®>

- Leer atentamente este folleto de instrucciones antes de poner el aparato en

marcha y guardarlo para posteriores consultas.

- Antes del primer uso, limpiar todas las partes del producto que puedan estar
en contacto con alimentos, procediendo tal como se indica en el apartado de

limpieza.

A

Consejos y advertencias de
seguridad

- Este aparato puede ser utilizado por
personas no familiarizadas con su
uso, personas discapacitadas o nifios
mayores de 8 afios siempre que lo
hagan bajo supervision o hayan recibi-
do formacion sobre el uso seguro del
aparato y entiendan los peligros que
comporta.

- Los nifios no deben realizar opera-
ciones de limpieza o0 mantenimiento
del aparato a menos que tengan la
supervision de un adulto.

- Mantener el aparato y el cable fuera
del alcance de los nifios menores de 8
anos.

- Este aparato no es un juguete. Los
nifios deben estar bajo vigilancia

para asegurar que no jueguen con €l
aparato.

- La temperatura de las superficies
accesibles puede ser elevada cuando
el aparato esta en funcionamiento.
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- Sila conexion a la comiente esta da-
nada, debe sustituirse. Lievar el apara-
to a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontario o
reparario ya que puede existir peligro.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el voltaje indicado en la
placa de caracteristicas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de corriente provista de toma de
tierra y que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica de la toma de
corriente. Nunca modificar la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- Nunca usar el cable eléctrico para levantar, transportar o desenchufar el
aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion alrededor del aparato.

- No dejar que el cable eléctrico de conexion quede atrapado o arrugado.

- No dejar que el cable eléctrico quede en contacto con las superficies
calientes del aparato.

- Los cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de choque eléctrico.
- No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija dafiados.

- Si alguna de las envolventes del aparato se rompe, desconectar inmedia-
tamente el aparato de la red para evitar la posibilidad de sufrir un choque
eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles de dafios, o si existe
fuga.

- Este aparato no es apto para su uso en el exterior.

- Situar el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

- No tocar las partes calefactadas del aparato, ya que puede provocar graves
quemaduras.

Utilizacién y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar completamente el cable de alimentacion del
aparato.

- No mover el aparato mientras esta en uso.

- Utilizar las asas del aparato para sostenerlo o desplazarlo.

- Para conservar el tratamiento antiadherente en buen estado, no utilizar sobre
el utensilios metalicos o punzantes.

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se use y antes de realizar
cualquier operacion de limpieza.

- Este aparato esta pensado tnicamente para un uso doméstico, no para uso
profesional o industrial.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los nifios y/o personas discapa-
citadas.

- No guardar el aparato si todavia esta caliente.

- Usar siempre el aparato bajo vigilancia.

- Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo con las instrucciones de

uso, puede comportar peligro, anulando la garantia y la responsabilidad del
fabricante.

Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Retire el film protector del aparato.

- Antes de usar el producto por primera vez, limpie las partes en contacto con
alimentos tal como se describe en el apartado de Limpieza.

Uso:

- Desenrollar completamente el cable antes de enchufar.

- Engrase ligeramente las placas con un poco de mantequilla con un pincel.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- El piloto rojo de encendido se iluminara. Este piloto permanece encendido
mientras el aparato esta conectado a la red.

- El piloto azul de calentamiento se iluminara cuando la temperatura adecuada
se haya alcanzado.

- Prepare la mezcla de acuerdo a las recetas que aparecen al final de este
manual mientras el aparato se esta calentando.

- Abra el aparato.

- Cologue la mezcla en las placas molde llenandolas hasta % partes de la
capacidad de las mismas.

- Cierre el aparato bajando la placa superior ajustandola sobre la inferior con
el cierre de asas.

- Durante el uso del aparato el piloto luminoso verde se conectara y desco-
nectara de forma automatica, indicado de este modo el funcionamiento de los
elementos calefactores para mantener la temperatura deseada.

- Transcurridos 7 a 8 minutos, dependiendo de la receta utilizada, levante la
placa superior e introduzca un palillo en la masa para ver si esta lista. Retirelos
del aparato con la ayuda de una espatula de madera u otros utensilios
similares resistentes al calor. No use para ello utensilios que puedan dafiar el
recubrimiento antiadherente.
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Una vez finalizado el uso del aparato:
- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Limpiar el aparato.

Compartimiento del cable
- Este aparato dispone de un alojamiento para el cable de conexion a la red
situado en su parte posterior.

Asa de transporte
- Cuando esta cerrado, este aparato dispone de un asa en su parte superior
para facilitar un comodo transporte.

Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes de iniciar cualquier
operacion de limpieza.

- Limpiar el conjunto eléctrico y el conector de red con un pafio himedo y
secarlos después. NO SUMERGIRLOS NUNCA EN AGUA O CUALQUIER
OTRO LiQUIDO.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo impregnado con unas gotas de
detergente y secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un factor ph &cido o basico como la
lejia, ni productos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar todos los restos de
alimentos.

(N

Anomalias y reparacion
- En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de Asistencia Técnica autori-
zado. No intente desmontarlo o repararlo ya que puede existir peligro.

Para productos de la Unién Europea y/o en caso de que asi lo exija la norma-
tiva en su pais de origen:

y reci del pi
- Los materiales que constituyen el envase de este aparato, estan integrados
en un sistema de recogida, clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea
deshacerse de ellos, puede utilizar los contenedores publicos apropiados para
cada tipo de material.
- El producto esta exento de concentraciones de sustancias que se puedan
considerar dafiinas para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea deshacerse del producto, una
vez transcurrida la vida del mismo, debe depositarlo por los
medios adecuados a manos de un gestor de residuos autorizado
para la recogida selectiva de Residuos de Aparatos Eléctricos y

Electrénicos (RAEE).
— (RAEE)

Este aparato cumple con la Directiva 2006/95/EC de Baja Tension y con la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidad Electromagnética.

Receta basica de brownie

18 unidades

Ingredientes: - Fundir el chocolate con la mantequilla en una cacerola, remo-

150g de chocolate para reposteria
150g de mantequilla sin sal

250g de aztcar

1 cdta de esencia de vainilla

140g de harina tamizada

10g de levadura en polvo

" cdta de sal

4 huevos medianos

50g nueces picadas

viendo hasta que se deshagan completamente. Retire del fuego.
- Afiadir el az(car y remover.

- Afiadir la harina, la levadura en polvo y la sal a la mezcla.
Remover.

- Afiadir los 4 huevos y la esencia de vainilla.

- Por ultimo afiada las nueces picadas

Vierta la mezcla en la placa molde del aparato, hasta una % parte
de la capacidad de cada cavidad y cierre el aparato. El tiempo de
coccién es de 8 minutos.

Receta de bizcochos de crema

18 unidades

Ingredientes:

2 claras

3/4 taza de nata de montar
200g de aztcar

180g de harina tamizada

. cdta de sal

2 cdtas de levadura en polvo
1/3 taza de agua fria

1cdta de esencia de vainilla

- Montar las claras a punto de nieve.

- Batir hasta que espese la nata e incorporar a la claras.

- Agregar gradualmente el azicar.

- Agregar los demas ingredientes secos alternando con el agua y
la esencia de vainilla.

- Vierta la mezcla en la placa molde del aparato, hasta una %
parte de la capacidad de - cada cavidad y cierre el aparato. El
tiempo de coccidn aproximado es de 8 minutos.
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Catala

Aparell per a fer brownies
Brownie & Co

Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a comprar un producte de la marca TAURUS.
La seva tecnologia, disseny i funcionalitat, i el fet d’haver superat les normes
de qualitat més estrictes, us garanteixen una satisfaccié total durant molt de
temps.

Descripcio

A Placa motlle escalfadora

B Nansa superior

C Nansa inferior

D Indicador lluminés vermell d’'engegada
E Indicador lluminés blau d’escalfament
F  Allotjiament per al cable

G Tancament nanses

- Abans d’engegar I'aparell, llegiu atentament aquest full d'instruccions i
conserveu-lo per a consultes posteriors.

- Abans d'utilitzar-lo per primera vegada, netegeu totes les parts del producte
que puguin estar en contacte amb els aliments, tal com s’indica en I'apartat
de neteja.

A

Consells i advertiments de
seguretat

- Aquest aparell pot ser utilitzat per
persones no familiaritzades amb el seu
Us, persones discapacitades o nens
sempre que ho facin sota supervisio

0 bé hagin rebut formacio sobre 'is
segur de l'aparell i entenguin els perills
que comporta.

- Els nens no han de realitzar opera-
cions de neteja ni de manteniment de
I'aparell si no tenen la supervisio dun
adutt.

- Mantingueu l'aparell i el cable fora de
I'abast dels nens menors de 8 anys.

- Aquest aparell no és una joguina. Els
nens han d'estar sota vigilancia per
assegurar que no juguin amb laparell.
- La temperatura de les superficies ac-
cessibles pot ser elevada quan l'aparell
esta en funcionament.

- Sila connexio a la xarxa esta malme-
sa, sha de substituir. Porteu l'aparell

a un Servei dAssistencia Tecnica
autoritzat. No intenteu desmuntar-o o
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repararHo perque podria ser perillés.
- Abans de connectar laparell a la
xarxa, verifiqueu que el voltatge que
s’indica a la placa de caracteristiques
coincideix amb el voltatge de xarxa.

- Connecteu I'aparell a una base de presa de corrent equipada amb presa de
terra i que suporti com a minim 10 ampers.

- La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb la base eléctrica de la presa de
corrent. No modifiqueu mai la clavilla. No feu servir adaptadors de clavilla.

- No useu mai el cable eléctric per aixecar, transportar o desendollar I'aparell.
- No enrotlleu el cable eléctric de connexié al voltant de I'aparell.

- No deixeu que el cable electric de connexié quedi atrapat o arrugat.

- No deixeu que el cable de connexié quedi en contacte amb les superficies
calentes de I'aparell.

- Els cables malmesos o enredats augmenten el risc de xoc eléctric.

- No toqueu mai la clavilla de connexié amb les mans molles.

- No utilitzeu I'aparell amb el cable eléctric o la clavilla malmesos.

- Si algun dels embolcalls de I'aparell es trenca, desconnecteu I'aparell imme-
diatament de la xarxa per evitar la possibilitat d’'un xoc eléctric.

- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si hi ha senyals visibles de danys o si hi ha
una fuita.

- Aquest aparell no és adequat per a Us en exteriors.

- Situeu I'aparell sobre una superficie horitzontal, plana i estable.

- No toqueu les parts calefactades de I'aparell, ja que poden provocar
cremades greus.

Utilitzacié i cura:

- Abans de cada Us, desenrotlleu completament el cable d’alimentacié de
I'aparell.

- No moveu l'aparell mentre esta en Us.

- Utilitzeu les nanses de I'aparell per sostenir-lo o desplagar-lo.

- Per conservar el tractament antiadherent en bon estat, no utilitzeu sobre
I'aparell utensilis metal-lics o punxants.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa quan no I'utilitzeu i abans de netejar-lo.

- Aquest aparell esta pensat exclusivament per a Us doméstic, no professional
0 industrial.

- Deseu aquest aparell fora de I'abast dels nens i/o persones discapacitades.
- No deseu I'aparell si encara esta calent.

- Utilitzeu I'aparell sempre sota vigilancia.

- Una utilitzacié inadequada o en desacord amb les instruccions d'Us suposa
un perill i anul-la la garantia i la responsabilitat del fabricant.

Instruccions d’as

Notes prévies a I’is:

- Retireu el film protector de I'aparell.

- Abans d’'usar el producte per primer cop, netegeu les parts en contacte amb
aliments tal com es descriu a I'apartat de neteja.

Us:

- Desendolleu completament el cable abans d’endollar-lo.

- Greixeu lleugerament les plaques amb una mica de mantega.

- Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

- L'indicador vermell d’'engegada s'il-luminara. Aquest indicador es manté
encés mentre I'aparell esta connectat a la xarxa.

- L'indicador blau d’escalfament s'il-luminara quan s’hagi arribat a la tempera-
tura adequada.

- Prepareu la barreja d’acord a les receptes que apareixen al final d’aquest
manual mentre I'aparell s’escalfa.

- Obriu I'aparell.

- Col-loqueu la barreja a les plaques motlle omplint-les fins a % parts de la
seva capacitat.

- Tanqueu I'aparell abaixant la placa superior ajustant-la a sobre de la inferior
amb el tancament de nanses.

- Durant I'is de I'aparell, Iindicador lluminds verd es connectara i descon-
nectara de manera automatica, indicant aixi el funcionament dels elements
calefactors per a mantenir la temperatura desitjada.

- Al cap de 7 o 8 minuts, segons la recepta que hagiu fet servir, aixequeu la
placa superior i introduiu un escuradents a la massa per veure si esta a punt.
Retireu els brownies de I'aparell amb I'ajut d'una espatula de fusta o altres
utensilis similars resistents a la calor. No feu servir utensilis que puguin fer
malbé el recobriment antiadherent.

Un cop finalitzat I'is de I'aparell:

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
- Netegeu I'aparell.
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Compartiment del cable
- Aquest aparell disposa d’un allotiament per al cable de connexié a la xarxa
que es troba situat a la part posterior.

Nansales de transport:
- Quan esta tancat, aquest aparell disposa d’una nansa a la part superior per
fer-ne facil i comode el transport.

Neteja
- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar abans de dur a terme
qualsevol operacio de neteja.

- Netegeu el conjunt eléctric i el connector de xarxa amb un drap humit i
assequeu-lo després. NO ELS SUBMERGIU MAI EN AIGUA O QUALSEVOL
ALTRE LIQUID.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnat amb unes gotes de detergent
i després eixugueu-lo.

- Per netejar I'aparell, no utilitzeu dissolvents ni productes amb un factor pH
acid o basic, com el lleixiu, ni productes abrasius.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el poseu sota l'aixeta.
- Es recomana netejar |'aparell regularment i retirar-ne les restes d'aliments.

(N

Anomalies i reparacié
- En cas d’avaria, porteu I'aparell a un servei d’assisténcia técnica autoritzat.
No intenteu desmuntar-lo ni reparar-lo ja que pot haver-hi perill.

Per a productes de la Uni6 Europea i/o en cas que aixi ho exigeixi la normativa
en el vostre pais d’origen:

Ecologia i reciclabilitat del producte

- Els materials que componen I'envas d'aquest electrodomeéstic estan integrats
en un sistema de recollida, classificacio i reciclatge. Si desitja desfer-se’'n, pot
utilitzar els contenidors publics apropiats per a cada tipus de material.

Aquest producte esta exempt de concentracions de substancies que es puguin
considerar perjudicials per al medi ambient.

Aquest simbol significa que si us voleu desfer del producte, un
cop exhaurida la vida de I'aparell, 'heu de dipositar, a través dels
mitjans adequats, a mans d’un gestor de residus autoritzat per a
la recollida selectiva de Residus d'Aparells Eléctrics i Electronics

RAEE).
A

Aquest aparell compleix la Directiva 2006/95/EC de Baixa Tensi6 i la Directiva
2004/108/EC de Compatibilitat Electromagnética.

Recepta basica de brownie

18 unitats

Ingredients:

150 g de xocolata per a rebosteria
150 g de mantega sense sal

250 g de sucre

1 culleradeta d’esséncia de vainilla
140 g de farina tamisada

10 g de llevat en pols

. culleradeta de sal

4 ous mitjans

50 g de nous picades

- Foneu la xocolata amb la mantega en una cassola, removent
fins que es desfacin del tot. Retireu la barreja del foc.

- Afegiu-hi el sucre i remeneu.

- Afegiu la farina, el llevat en pols i la sal a la barreja. Remeneu.
- Afegiu-hi els 4 ous i 'esséncia de vainilla.

- Per ultim, afegiu-hi les nous picades.

Aboqueu la barreja a la placa motllo de I'aparell, fins a 3/4 parts
de la capacitat de cada cavitat i tanqueu I'aparell. El temps de
coccid és de 8 minuts.

Recepta de pa

de pessic de crema

18 unitats

Ingredients:

2 clares

% tasses de nata de muntar

200 g de sucre

180 g de farina tamisada

2 culleradeta de sal

2 culleradetes de llevat en pols
1/3 tassa d’aigua freda
1culleradeta d’esséncia de vainilla

- Munteu les clares a punt de neu.

- Bateu fins que la nata s'espesseeixi i incorporeu-hi les clares.

- Afegiu-hi gradualment el sucre.

- Afegiu-hi la resta d'ingredients secs alternant amb l'aigua i
I'esséncia de vainilla.

- Aboqueu la barreja a la placa motllo de I'aparell, fins a 3/4 parts
de la capacitat de cada cavitat i tanqueu I'aparell. El temps de
coccié aproximat és de 8 minuts.
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Brownie making machine
Brownie & Co

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the fact that it exceeds the
strictest quality standards, a fully satisfactory use and long product life can be
assured.

Description

A Heating mould plate
B Top handle

C Bottom handle

D Red on pilot light

E Blue heating pilot light
F  Cord housing

G Handles closure

- Read these instructions carefully before switching on the appliance and keep
them for future reference. Failure to follow and observe these instructions may
result in an accident.

- Clean all the parts of the product that will be in contact with food, as indicated
in the cleaning section, before use.

A

Safety advice and warnings

- This appliance may be used by
persons unfamiliar with its handling,
disabled people or children over 8
years old providing they do so under
supervision or have received training
on its safe use.

- Children must not carry out cleaning
or maintenance operations on the
appliance except under adult supervi-
sion.

- Keep the appliance and its cable out
of reach of children under the age of
eight.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- The temperature of the accessi-

ble surfaces may be high when the
appliance is in use.

- If the connection is damaged it must
be replaced. Take the appliance to
an authorised Technical Assistance
Service. Do not try to dismantle or
repair without assistance, as this may
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be dangerous.

- Ensure that the voltage indicated on
the nameplate matches the mains vol-
tage before plugging in the appliance.

- Connect the appliance to a base with an earth socket withstanding a minimum
of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains socket properly. Do not alter the
plug. Do not use plug adaptors.

- Never use the electric wire to lift up, carry or unplug the appliance.

- Do not wrap the cable around the appliance.

- Ensure that the electric cable does not get trapped or tangled.

- Do not allow the connection cable to come into contact with the appliance’s
hot surfaces.

- Damaged or tangled cables increase the risk of electric shock.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are visible signs of
damage or if it has a leak.

- The appliance is not suitable for outdoor use.

- Place the appliance on a horizontal, flat, stable surface.

- Do not touch metal parts or the body when it is operating, as it may cause
serious burns.

Use and care:

- Fully unroll the appliance’s power cable before each use.

- Do not move the appliance while in use.

- Use the appliance handle/s, to catch it or move it.

- To keep the non-stick treatment in good condition, do not use metal or pointed
utensils on it.

- Disconnect the appliance from the mains when not in use and before under-
taking any cleaning task.

- This appliance is for household use only, not professional or industrial use.

- This appliance should be stored out of reach of children and/or the disabled.
- Do not put the appliance away if it is still hot.

- Never leave the appliance unattended while in use.

- Any misuse or failure to follow the instructions for use renders the guarantee
and the manufacturer’s liability null and void.

Instructions for use

Before use:

- Remove the appliance’s protective film.

- Before using the product for the first time, clean the parts that will come into
contact with food in the manner described in the cleaning section.

Use:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Use a brush to lightly grease the plates with a little butter.

- Connect the appliance to the mains.

- The red ON pilot light will come on. This pilot light remains lit while the
appliance is connected to the mains.

- The blue heating pilot light will come on when the correct temperature has
been reached.

- While the appliance is heating up, prepare the mixture according to the
recipes which appear at the end of this manual.

- Open the appliance.

- Put the mixture into the mould plates, filling them up to % of their capacity.
- Close the appliance by lowering the top plate and adjusting it to the bottom
one using the handles closure.

- During use the green pilot light will automatically flash on and off, thus
indicating that the heating elements are operating in order to maintain the
desired temperature.

- After 7 to 8 minutes, depending on the recipe being used, lift the top plate
and insert a toothpick into the dough to find out whether it is ready. Remove
them from the appliance with the help of a wooden spatula or other similar,
heat-resistant utensils. Do not use utensils which may damage the non-slip
coating for this purpose.

Once you have finished using the appliance:
- Unplug the appliance to the mains.
- Clean the appliance

Cable compartment
- This appliance has a cable compartment situated on its posterior.

Transportation handle
- The device has a handle on the upper part so it can be transported easily
and comfortably.
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Cleaning

- Disconnect the appliance from the mains and let it cool before undertaking
any cleaning task.

- Clean the electrical equipment and the mains connection with a damp cloth
and dry. DO NOT IMMERSE IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

- Clean the equipment with a damp cloth with a few drops of washing-up liquid
and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or base pH such as bleach, or
abrasive products, for cleaning the appliance.

- Do not submerge the appliance in water or any other liquid, or place it under
a running tap.

- Itis advisable to clean the appliance regularly and remove any food remains.

g

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised technical support service if problems
arise. Do not try to dismantle or repair without assistance, as this may be
dangerous.

For EU product versions and/or in case that it is requested in your country:

Ecology and recyclability of the product

- The materials of which the packaging of this appliance consists are included
in a collection, classification and recycling system. Should you wish to dispose
of them, use the appropriate public recycling bins for each type of material.
The product does not contain concentrations of substances that could be
considered harmful to the environment

This symbol means that in case you wish to dispose of the
product once its working life has ended, take it to an authorised
waste agent for the selective collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE)

This appliance complies with Directive 2006/95/EC on Low Voltage and Directi-
ve 2004/108/EC on Electromagnetic Compatibility.

Basic brownie recipe

18 brownies

Ingredients: - Melt the chocolate with the butter in a casserole, stirring until
150g of baking chocolate they have melted completely . Remove from the heat.

150g of unsalted butter - Add the sugar and stir.

250g of sugar - Add the flour, powdered yeast and salt to the mixture. Stir.

1 teaspoonful of vanilla essence - Add the 4 eggs and vanilla essence.

140g of sifted flour - Finally add the crushed walnuts

10g powdered yeast Pour the mixture into the mould plate of the appliance, to % of the
% teaspoonful of salt capacity of each cavity and close the appliance. The cooking time
4 medium-sized eggs is 8 minutes.

50g crushed walnuts

Cream cupcakes recipe

18 cupcakes

Ingredients: - Whip the egg-whites until stiff.

2 egg-whites - Whip the cream until it thickens and add the egg-whites.

3/4 cup of whipping cream - Gradually add the sugar.

200g of sugar - Add the rest of the dry ingredients alternating with the water and
180g of sifted flour vanilla essence.

2 teaspoonful of salt - Pour the mixture into the mould plate of the appliance, to % of
2 teaspoonfuls of powdered yeast the capacity of each cavity and close the appliance. The cooking
1/3 cup of cold water time is 8 minutes.

1teaspoonful of vanilla essence
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Frangais

Machine a brownies
Brownie & Co

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi d’acheter un appareil ménager de marque
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, s’ajoutant au fait qu’elle répond
amplement aux normes de qualité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

Description

A Plaque moule chauffante

B Poignée supérieure

C Poignée inférieure

D Voyant rouge d’allumage

E Voyant bleu de réchauffement
F  Compartiment cable

G Fermeture poignées

- Lire attentivement cette notice d'instructions avant de mettre I'appareil en
marche, et la conserver pour la consulter ultérieurement.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en contact avec les aliments
comme indiqué a la section nettoyage.

A

Conseils et mesures de sécu-
rité
- Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes non familiarisées avec son
fonctionnement, des personnes han-
dicapées ou des enfants agés de plus
& de 8 ans, et ce, sous la surveillance
d'une personne responsable ou apres
avoir regu la formation nécessaire sur
le fonctionnement sl de lappareil
et en comprenant les dangers quiil
comporte.
- Les enfants ne devront pas réaliser
le nettoyage ou la maintenance de
I'appareil a moins quiils soient sous la
supervision d'un adulte.
- Laisser [appareil hors de portée des
enfants &gés de moins de 8 ans.
- Cet appareil n'est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.
- Quand l'appareil est mis en marche,
la température des surfaces accessi-
bles peut étre €levee.

‘ ‘ Manual Brownie & Co.indb 10

- Sila prise du secteur est abimée, elle
doit étre remplacée, femmener a un
Service d'Assistance Technique agréé.
Ne pas tenter de procéder aux répa-
rations ou de démonter fappareil; cela
implique des risques.

- Avant de raccorder lappareil au sec-
teur, s'assurer que le voltage indiqué
sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.

- Raccorder I'appareil & une prise pourvue d’une fiche de terre et supportant au
moins 10 ampeéres.

- La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la base de la prise de
courant. Ne jamais modifier la prise de courant. Ne pas utiliser d’adaptateur de
prise de courant.

- Ne jamais utiliser le cable électrique pour lever, transporter ou débrancher
I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique de connexion autour de I'appareil.

- Eviter que le cable électrique de connexion ne se coince ou ne s'emméle.

- Ne pas laisser le cable de connexion entrer en contact avec les surfaces
chaudes de I'appareil.

- Les cables endommagés ou emmélés augmentent le risque de choc
électrique.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains mouillées.

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique ou sa prise est endommagé.
- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil se rompt, débrancher immé-
diatement I'appareil du secteur pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser 'appareil s'il est tombé, s'il y a des signes visibles de dom-
mages ou en cas de fuite.

- Cet appareil n'est pas adéquat pour un usage a I'extérieur. @
- Placer I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

- Eviter de toucher les parties chauffantes de I'appareil, vous pourriez grave-
ment vous brdler.

Utilisation et précautions:

- Avant chaque utilisation, dérouler complétement le cable d'alimentation de
I'appareil.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de fonctionnement

- Utiliser les anses de I'appareil pour le soutenir ou pour le transporter.

- Pour conserver le traitement antiadhésif en bon état, ne pas y utiliser
d'ustensiles métalliques ou pointus.

- Débrancher I'appareil du secteur tant qu'il reste hors d’'usage et avant de
procéder a toute opération de nettoyage.

- Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique et non profes-
sionnel ou industriel.

- Laisser I'appareil hors de portée des enfants et/ou des personnes handica-
pées.

- Ne pas garder I'appareil s'il est encore chaud.

- Toujours utiliser I'appareil sous surveillance.

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux instructions d'utilisation
annule la garantie et la responsabilité du fabricant.

Mode d’emploi

Remarques avant utilisation:

- Enlever le film de protection de I'appareil.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et la cuve a I'eau et au détergent,
bien rincer afin d’éliminer les restes de détergent et ensuite, sécher.

Usage:

- Dérouler complétement le cable avant de le brancher.

- Graisser légérement les plaques avec un peu de beurre.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Le voyant rouge d'allumage s’allumera. Ce voyant restera allumé tant que
I'appareil sera branché au réseau.

- Le voyant bleu de réchauffement s’allumera lorsque I'appareil aura atteint la
température appropriée.

- Pendant que I'appareil se chauffera, préparez le mélange selon les recettes
indiquées a la fin du manuel.

- Ouvrez I'appareil.

- Verser le mélange sur les plaques moule en les remplissant au % de leur
capacité.
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- Fermez I'appareil en baissant la plaque supérieure sur la plaque inférieure,
puis bloquer la fermeture des poignées.

- Lorsque I'appareil sera en marche, le voyant lumineux vert s’allumera et
s’éteindra automatiquement, en indiquant ainsi le bon fonctionnement des
parties chauffantes pour maintenir la température désirée.

- Aprés 7-8 minutes, selon la recette utilisée, soulevez la plaque supérieure,
puis piquer la pate pour savoir si la cuisson est suffisante. Retirez-les de
I'appareil a 'aide d’une spatule en bois ou tout autre ustensile résistant a la
chaleur. Ne pas utiliser d’ustensiles pouvant endommager le recouvrement
antiadhésif.

Lorsque vous avez fini de vous servir de I'appareil:
- Débrancher I'appareil du secteur.
- Nettoyer I'appareil.

Compartiment cable
- Cet appareil dispose d’'un ramasse cordon situé dans la partie inférieure de
I'appareil.

Poignée de Transport
- Cet appareil dispose d’une poignée sur sa partie supérieure pour faciliter son
transport en toute commodité.

Nettoyage

- Débrancher l'appareil du secteur et attendre son complet refroidissement
avant de la nettoyer.

- Nettoyer I'appareil électrique et son cordon d'alimentation avec un chiffon
humide et bien les sécher ensuite.

NE JAMAIS IMMERGER I'APPAREIL NI LE CORDON DANS L'EAU NI
AUCUN AUTRE LIQUIDE.

- Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon humide et le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits & pH acide ou basique tels que I'eau

de javel, ni de produits abrasifs pour nettoyer 'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide, ni le passer sous
un robinet.

- Il est recommandé de nettoyer 'appareil réguliérement et de retirer tous les
restes d'aliments.

(N

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre 'appareil a un service d'assistance technique
autorisé. Ne pas tenter de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil;
cela implique des risques.

Pour les produits de I'Union Européenne et (ou) conformément a la réglemen-
tation en vigueur de votre pays d'origine:

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont I'emballage de cet appareil est constitué intégrent un
programme de collecte, de classification et de recyclage. Si vous souhaitez
vous en défaire, veuillez utiliser les conteneurs publics appropriés pour chaque
type de matériel.

- Le produit ne contient pas de concentrations de substances considérées
comme étant nocives pour I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous défaire du produit,
une fois que celui-ci n'est plus utilisable, remettez-le, suivant la
méthode appropriée, a un gestionnaire de déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC de basse tension ainsi
qu’a la directive 2004/108/EC de compatibilité électromagnétique.

Recette basique de Brownie

18 unités

150g de chocolat a dessert

150g de beurre sans sel - Ajouter le sucre, puis remuer.

Ingrédients: - Faire fondre dans une casserole le chocolat avec le beurre, remuer
jusqu’a ce qu'il soit complétement fondu. Retirez du feu.

2509 de sucre

1 petite cuillére d’essence de vanille
140g de farine tamisée

10g de levure en poudre

% petite cuillére de sel

4 ceufs moyens

50g noix pilées

- Ajouter au mélange la farine, la levure en poudre et le sel. Remuer.
- Ajouter les 4 oceufs et I'essence de vanille.

- Pour finir, ajoutez les noix pilées

Verser le mélange sur les plaques moule en les remplissant au %
de leur capacité, puis fermez I'appareil. Le temps de cuisson est

de 8 minutes.

Recette de gateaux a la creme

18 unités

Ingrédients:

2 blancs d'ceuf

3/4 tasse de créme fraiche

200g de sucre

180g de farine tamisée

% petite cuillére de sel

2 petites cuilléres de levure en poudre
1/3 tasse d'eau froide

1 petite cuillére d’essence de vanille

- Monter les blancs en neige.

- Battre la créme fraiche jusqu’a ce qu’elle épaississe puis
lincorporer aux blancs en neige.

- Ajouter graduellement le sucre.

- Ajouter les autres ingrédients secs en alternant avec I'eau et
I'essence de vanille.

- Verser le mélange sur les plaques moule en les remplissant au %
de leur capacité, puis fermez I'appareil. Le temps de cuisson est
d’environ 8 minutes.
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Brownie-Backgerat
Brownie & Co

Sehr geehrter Kunde:

Wir danken Ihnen fiir Ihre Entscheidung, ein TAURUS Gerat zu kaufen.
Technologie, Design und Funktionalitat dieses Gerates, in Kombination mit
der Erfiillung der strengsten Qualitatsnormen, werden Ihnen lange Zeit viel
Freude bereiten.

Beschreibung
Kuchenform-Heizplatte
Oberer Griff

Unterer Griff

Rote Betriebs-Kontrollleuchte
Blaue Heiz-Kontrollleuchte
Kabelfach

Griff-Verschluss

GTMMOO®>

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese zum Nachschlagen zu einem spéateren
Zeitpunkt auf.

- Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

A

Sicherheitsempfehlungen und
-hinweise

- Personen, denen es an Wissen im
Umgang mit dem Gerat mangelt, geis-
tig behinderte Personen oder Kinder
ab 8 Jahren diirfen das Gerat nur unter
Aufsicht oder Anleitung Uber den siche-
ren Gebrauch des Gerates, so dass
sie die Gefahren, die von diesem Gerat
ausgehen, verstehen, benutzen.

- Kinder sollten Uberwacht werden, um
sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Das Gerat und sein Netzanschluss
durfen nicht in die Hande von Kindem
unter 8 Jahren kommen.

- Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder soliten Uberwacht werden, um
sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Die zuganglichen Oberfiachen kon-
nen hohen Temperaturen ausgesetzt
werden, wahrend das Gerat in Betrieb
ist.

- Bringen Sie das Geratim Falle einer

‘ ‘ Manual Brownie & Co.indb 12

Storung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen
Sie nicht, das Gerat zu reparieren oder
zu demontieren, da dies gefahrlich sein
konnte.

- Vergewissem Sie sich, dass die
Spannung auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmt, be-
vor Sie den Apparat an das Stromnetz
anschlie3en.

- Das Gerat an einen Stromanschluss anschlieBen, der mindestens 10 Ampere
liefert.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp des Stromanschlusses
(ibereinstimmen. Der Stecker darf nicht verandert werden. Verwenden Sie
keine Steckeradapter.

- Elektrische Kabel durfen nicht zum Anheben, Transportieren oder Ausstecken
des Geréts beniitzt werden.

- Kabel nicht um das Gerat rollen.

- Achten Sie darauf, dass das elektrische Kabel nicht getreten oder zerknittert
wird.

- Achten Sie darauf, dass das elektrische Verbindungskabel nicht mit heien
Teilen des Geréts in Kontakt kommt.

- Beschadigte oder verwickelte Kabel erhéhen das Risiko von elektrischen
Schlagen.

- Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.

- Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektrischen Kabel oder Stecker
verwendet werden.

- Sollte ein Teil der Geratverkleidung strapaziert sein, ist die Stromzufuhr
umgehend zu unterbrechen, um die Moglichkeit eines elektrischen Schlags

zu vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es heruntergefallen ist, sichtbare Schaden
aufweist oder undicht ist.

- Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch im AuBenbereich geeignet.

- Das Gerat auf eine waagerechte, flache und stabile Flache stellen.

- Die erhitzten Teile des Gerétes nicht beriihren, da sie schwere Verbrennun-
gen verursachen kénnen.

Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromkabel vollstandig auswickeln.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Betrieb ist.

- Das Gerat mittels der Handgriffe handhaben oder transportieren.

- Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu beschadigen, keine metallis-
chen oder spitzen Kochutensilien verwenden.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerét abkihlen, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich fir Haushaltszwecke und ist fiir professio-
nellen oder gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Bewahren Sie das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

- Nicht das Geréat wegraumen, wenn es noch heif ist.

- Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt gelassen werden, wahrend es am Netz
angeschlossen ist.

- UnfachgeméaRer Gebrauch oder die Nichteinhaltung der vorliegenden Ge-
brauchsanweisungen konnen gefahrlich sein und fihren zu einer vollstandigen
Ungiiltigkeit der Herstellergarantie.

Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Entfernen Sie am Gerat den Schutzfilm.

- Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

- Fetten Sie die Backflachen leicht mit etwas Butter ein.

- SchlieRen Sie das Gerét an das Stromnetz an.

- Die rote Betriebs-Kontrollleuchte leuchtet auf. Diese Kontrollleuchte bleibt
eingeschaltet, solange sich das Gerat am Stromnetz angeschlossen befindet.
- Die blaue Heiz-Kontrollleuchte leuchtet auf, sobald die richtige Temperatur
erreicht ist.

- Bereiten Sie den Tag nach einem der Rezepte, die am Ende dieses Handbu-
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chs angefiihrt sind, zu, wéhrend sich das Gerat aufheizt.

- Offnen Sie das Gerét.

- Geben Sie den Teig auf die Backflache, indem Sie jede Form bis % ihres
Fassungsvermdgens auffiillen.

- SchlieBen Sie das Gerat, indem Sie die obere Backplatte absenken, diese auf
die untere aufsetzen und beide Platten mit dem Griff-Verschluss verschlieRen.
- Wahrend der Benutzung des Gerates schaltet sich die Kontrollleuchte auto-
matisch ein und aus. Dadurch wird der Betrieb der Heizelemente angezeigt, die
das Gerét auf die gewiinschte Temperatur anheizen.

- Nach 7 oder 8 Minuten, je nach Rezept, heben Sie die obere Backplatte an
und stechen mit einem Zahnstocher in den Teig, um zu priifen, ob dieser fertig
ist. Mit einer Holzspatel oder einem sonstigen hitzebesténdigen Utensil die
Brownies herausnehmen. Dabei keine Utensilien verwenden, die die Antihaft-
beschichtung beschadigen kénnen.

Nach dem Gebrauch des Gerites:
- Ziehen Sie den Netzstecker.
- Reinigen Sie das Gerét.

Kabelfach
- Dieses Gerét ist mit einem Fach fiir das Stromnetzkabel ausgestattet, das
sich an der Unterseite befindet .

Transportgriff
- Dieses Gerét ist mit einem Griff zum einfachen Transport ausgestattet.

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerét abkihlen, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen.

- Reinigen Sie die elektrische Einheit und den Netzstecker mit einem feuchten
Tuch und trocknen Sie sie danach ab. NIEMALS IN WASSER ODER EINE
ANDERE FLUSSIGKEIT EINTAUCHTEN.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen

Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates weder Losungsmittel noch
Scheuermittel oder Produkte mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
Lauge.

- Das Gerét nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen und nicht unter
den Wasserhahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat zu entfernen.

(N

Storungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer Stérung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren oder zu
demontieren, da dies gefahrlich sein kénnte.

Fur Produkte der Europaischen Union und / oder falls vom Gesetz in lhrem
Herkunftsland vorgeschrieben:

L und Recy keit des Pr
- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses Geréts verwendeten
Materialien sind im Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsystem integriert.
- Das Produkt gibt keine Substanzen fiir die Umwelt schadlichen Konzentra-
tionen ab.

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das Produkt, sobald es
abgelaufen ist, von einem entsprechenden Fachmann an einem
fiir Elektrische und Elektronische Geréteabfélle (EEGA)
geeigneten Ort entsorgen sollen.

Dieses Gerat erfiillt die Normen 2006/95/EC fiir Niederspannung und die
Normen 2004/108/EC fiir elektromagnetische Vertraglichkeit.

Brownie-Grundrezept

1 TL Vanilleessenz
140 g gesiebtes Mehl

4 mittelgrofRe Eier

50 g gehackte Walniisse betragt 8 Minuten.

18 Stiick

Zutaten: - Die Kuvertiire mit der Butter in einem Topf schmelzen. Dabei
150 g Kuvertiire umriihren, bis sie vollstdndig geschmolzen ist. Von der Herdplatte
150 g Butter ohne Salz nehmen.

250 g Zucker - Zucker hinzufiigen und verriihren.

- Mehl, Backpulver und Salz in die Masse geben und untermischen.
- Die 4 Eier und die Vanilleessenz hinzufiigen.

10 g Backpulver - Zum Schluss die gehackten Walniisse unterheben.

% TL Salz Die Teigmasse auf der Backplatte verteilen, so dass etwa % von
jeder Form mit Teig gefiillt ist. Das Gerét schlieRen. Die Backzeit

Rezept fiir Creme-Biskuitkuchen

180 g gesiebtes Mehl

7 TL Salz

2 TL Backpulver

1/3 Tasse kaltes Wasser
1 TL Vanilleessenz

18 Stiick

Zutaten: - Das Eiweil3 zu Schnee schlagen.

2 Eiweil - Die Sahne steif schlagen und zum Eischnee geben.

3/4 Tasse Schlagsahne - Den Zucker langsam einrieseln lassen.

200 g Zucker - Die restlichen trocknen Zutaten abwechselnd mit dem Wasser und

der Vanilleessenz hinzufiigen.

- Die Teigmasse auf der Backplatte verteilen, so dass etwa % von
jeder Form mit Teig gefiillt ist. Das Gerét schlieRen. Die Backzeit
betragt ca. 8 Minuten.
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Italiano

Biscottiera per fare brownies
Brownie & Co

Egregio cliente,

grazie per aver acquistato un elettrodomestico della marca TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre al fatto di aver supe-
rato le piti rigorose norme di qualita, le assicureranno una totale soddisfazione
durante molto tempo.

Descrizione

A Piastra stampo riscaldante

B Maniglia superiore

C  Maniglia inferiore

D Spia rossa indicante acceso

E Spia blu indicante riscaldamento
F  Alloggiamento cavo

G Chiusura delle maniglie

- Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente le istruzioni di questo
opuscolo e conservarlo per future consultazioni.

- Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, si consiglia di pulire tutte

le parti a contatto con gli alimenti, come indicato nella sezione dedicata alla
pulizia.

A

Consigli e avvisi di sicurezza

- Questo apparecchio puo essere
utilizzato da persone non familiarizzate
con il suo uso, da persone disabili o da
bambini di eta superiore a 8 anni solo
nel caso in cui vengano sorvegliati, 0
siano stati informati su come usare
I'apparecchio in sicurezza e abbiano
capito i potenziali pericoli.

- | bambini possono eseguire ope-
razioni di pulizia o di manutenzione
dellapparecchio solo se sorvegliati da
un adulto.

- Mantenere Fapparecchio e le parti per
il collegamento alla rete elettrica fuori
dalla portata di bambini minori di 8 anni.
- Questo apparecchio non € un gio-
cattolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con lapparecchio.

- Quando l'apparecchio € in funzione,
la temperatura delle superfici accessibili
puo essere elevata.

- In caso di guasto, rivolgersi ad un
Centro d’Assistenza Tecnica autorizza-
to. Non tentare di smontare o riparare
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lapparecchio: puo essere pericoloso.
- Prima di collegare l'apparecchio alla
rete elettrica, verificare che il voltaggio
indicato sulla targhetta caratteristiche
comisponda al voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una base dotata di messa a terra e che possa
sostenere almeno 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina dell'apparecchio. Non modificare
mai la spina. Non usare adattatori di spina.

- Non usarlo mai per sollevare, trasportare o scollegare I'apparecchio.

- Non arrotolare il cavo elettrico di connessione attorno all'apparecchio.

- Non lasciare che il cavo rimanga impigliato o attorcigliato.

- Evitare che il cavo venga a contatto con le superfici calde dell'apparecchio.

- | cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il rischio di scariche elettriche.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione o la spina
siano danneggiati.

- In caso di rottura di una parte dell'involucro esterno dell’apparecchio, disinse-
rire immediatamente la spina dalla presa di corrente al fine di evitare eventuali
scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio se & caduto, se presenta danni visibili o se c'&
qualche fuga.

- Apparato non idoneo all’'uso in ambienti esterni.

- Collocare I'apparecchio su una superficie orizzontale, liscia e stabile.

- Non toccare le parti riscaldate dell'apparecchio perché potrebbero provocare
gravi ustioni.

Precauzioni d’uso:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo dell'apparecchio.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Utilizzare il manico/ci per sollevare o trasportare I'apparecchio.

- Per conservare in buono stato il trattamento antiaderente, non utilizzare
utensili metallici o appuntiti.

- Staccare la spina dalla presa di corrente quando I'apparecchio non & in uso e
prima di compiere qualsiasi operazione di pulizia.

- Questo apparecchio & destinato unicamente all'uso domestico, non profes-
sionale o industriale.

- Tenere fuori della portata di bambini e/o persone disabili.

- Non riporre I'apparecchio se & ancora caldo.

- Usare sempre I'apparecchio sotto sorveglianza.

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni responsabilita in caso di uso
inappropriato dell'apparecchio o non conforme alle istruzioni d’uso.

Modalita d’'uso

Prima dell’uso:

- Rimuovere la pellicola protettrice dell’apparecchio.

- Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, si consiglia di pulire tutte
le parti a contatto con gli alimenti, come indicato nella sezione dedicata alla
pulizia.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attaccare la spina.

- Lubrificare leggermente le piastre con un poco di burro.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Siilluminera la spia rossa indicando che I'apparecchio & acceso. Questa
spia rimane accesa per tutto il tempo che I'apparecchio si trova collegato alla
rete elettrica.

- La spia blu, che indica che I'apparecchio € caldo, si illuminera quando verra
raggiunta la temperatura adeguata.

- Mentre I'apparecchio si sta riscaldando preparare la miscela, seguendo le
ricette che si trovano alla fine di questo manuale.

- Aprire I'apparecchio.

- Versare la miscela sulla piastra stampo riempiendo ogni cavita sino a % della
sua capacita.

- Chiudere I'apparecchio abbassando la piastra superiore su quella inferiore e
bloccarla in posizione con la chiusura delle maniglie.

- Durante I'utilizzo dell’apparecchio, la spia luminosa verde si accendera e
spegnera automaticamente, indicando in questo modo il funzionamento degli
elementi riscaldanti per mantenere la temperatura desiderata.

- Una volta trascorsi 7 o 8 minuti, secondo la ricetta utilizzata, sollevare la
piastra superiore e forare I'impasto con uno stecchino per vedere se & pronto.
Sformare con l'aiuto di una spatola di legno o di un altro utensile simile resis-
tente al calore. Non utilizzare utensili che possano danneggiare il rivestimento
antiaderente.

Dopo l'uso dell’apparecchio:

- Staccare 'apparecchio dalla rete.
- Pulire I'apparecchio.
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Alloggiamento cavo
- Questo apparecchio dispone di un alloggio per il cavo di connessione alla rete
elettrica situato nella parte inferiore.

Maniglia di Trasporto
- Questo apparecchio dispone di una maniglia nella parte superiore per rende-
re agevole e comodo il trasporto.

Pulizia

- Disinserire la spina dell'apparecchio dalla rete elettrica ed aspettare che si
raffreddi prima di eseguirne la pulizia.

- Pulire I'unita elettrica e il connettore di rete con un panno umido e poi
asciugarli. NON IMMERGERLI MAI IN ACQUA O IN QUALUNQUE ALTRO
LIQUIDO.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, ed asciugarlo.

- Per la pulizia, non usare solventi o prodotti con pH acido o basico, come la
candeggina, oppure prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi e non metterlo sotto il
rubinetto.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodicamente e di rimuovere tutti i
residui di cibo.

(N

Anomalie e riparazioni
- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d’Assistenza Tecnica autorizzato.
Non tentare di smontare o riparare I'apparecchio: puo essere pericoloso.

Per i prodotti dell'lUnione Europea e/o nel caso in cui sia previsto dalla legisla-
zione del Suo paese di origine:

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo apparecchio sono
riciclabili. Per sbarazzarsene, utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti
per ogni tipo di materiale.

- Il prodotto non contiene sostanze dannose per 'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il prodotto al termine della
sua durata utile, bisogna depositarlo presso un gestore di residui,
autorizzato per la raccolta differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva 2006/95/CE di Bassa Tensione e
alla Direttiva 2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica.

Ricetta base per brownie

18 unita

Ingredienti:

150 g di cioccolato da fondere

150 g di burro senza sale

250 g di zucchero

1 cucchiaino di essenza di vaniglia
140 g di farina vagliata

10 g di lievito in polvere

1/2 cucchiaino di sale

4 uova medie

50 g di noci tritate

- Fondere il cioccolato con il burro in una casseruola, mescolando
sino a completo scioglimento. Togliere dal fuoco.

- Aggiungere lo zucchero e mescolare.

- Aggiungere alla miscela la farina, il lievito in polvere e il sale.
Mescolare.

- Aggiungere le 4 uova e I'essenza di vaniglia.

- Per ultimo aggiungere le noci tritate.

Versare la miscela nella piastra stampo dell’'apparecchio,
riempiendo ogni cavita sino a 3/4 della sua capacita e chiudere
I'apparecchio. Il tempo di cottura & di 8 minuti.

Ricetta per biscotti alla crema

18 unita

Ingredienti:

2 chiare d’'uovo

3/4 di tazza di panna da montare
200 g di zucchero

180 g di farina vagliata

1/2 cucchiaino di sale

2 cucchiaini di lievito in polvere
1/3 di tazza di acqua fredda
1cucchiaino di essenza di vaniglia

- Montare le chiare a neve.

- Montare la panna finché diventi consistente e incorporare le
chiare.

Aggiungere gradualmente lo zucchero.

Aggiungere gli altri ingredienti secchi alternando con I'acqua e con
I'essenza di vaniglia.

Versare la miscela nella piastra stampo dell’apparecchio, sino a
3/4 della capacita di ogni cavita, e chiudere I'apparecchio. Il tempo
di cottura & di circa 8 minuti.

‘ ‘ Manual Brownie & Co.indb 15

23/04/13 17:03‘ ‘



Portugués

Maquina para fazer brownies
Brownie & Co

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um electrodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais rigorosas normas
de qualidade, garantir-lhe-do uma total satisfagdo durante muito tempo.

Descrigao

A Placa-molde de aquecimento

B Asa superior

C  Asa inferior

D  Luz-piloto vermelha de acendimento
E Piloto azul de calentamiento

F  Compartimento do cabo

G Fecho de asas

- Ler atentamente este manual de instrugdes antes de ligar o aparelho e
guarda-lo para consultas futuras.

- Antes da primeira utilizagao, limpar todas as partes do aparelho que possam
estar em contacto com os alimentos, procedendo como se indica no capitulo
de limpeza.

A

Conselhos e adverténcias de
seguranca

- Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas nao familiarizadas com a sua
utilizacgo, pessoas incapacitadas ou
criangas a partir dos 8 anos, desde que
o fagam sob supervisdo ou tenham
recebido formagao sobre a utilizagdo
segura do aparelho e compreendam
0S perigos que este comporta.

- As criangas nao devem realizar ope-
ragdes de limpeza ou manutengao do
aparelho, a menos que sejam maio-
res de 8 anos e se encontrem sob a
supervisao de um adulto.

- Guardar este aparelho fora do alcan-
ce de criangas menor de 8 anos.

- Este aparelho ndo € um brinquedo.
As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o apa-
relho.

- E possivel aumentar a temperatura
das superficies acessiveis quando o
aparelho esta em funcionamento.

- Se aligagao de rede estiver danifi-
cada, deve ser substituida. Levar o
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aparelho a um Servico de Assistén-
cia Técnica autorizado. Nao o tente
desmontar ou reparar, ja que pode ser

perigoso.

- Antes de ligar o aparelho a rede eléc-
trica, verificar se a voltagem indicada
nas caracteristicas coincide com a
voltagem da rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada com ligag&o a terra e com capacidade
minima de 10 amperes.

- Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de corrente eléctrica. Nunca
modificar a ficha eléctrica. Nao utilizar adaptadores de ficha eléctrica.

- Nunca utilizar o cabo eléctrico para levantar, transportar ou desligar o
aparelho.

- Nao enrolar o cabo no aparelho.

- N&o deixar que o cabo eléctrico de ligagéo fique preso ou dobrado.

- Evitar que o cabo eléctrico de ligagéo entre em contacto com as superficies
quentes do aparelho.

- Os cabos danificados ou entrelagados aumentam o risco de choque eléctrico.
- Néo tocar na ficha de ligagdo com as maos molhadas.

- Nao utilizar o aparelho se tiver o cabo eléctrico ou a ficha danificada.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se partir, desligar imediatamente
o aparelho da rede eléctrica para evitar a possibilidade de sofrer um choque
eléctrico.

-Nao utilizar o aparelho se este caiu e se existirem sinais visiveis de danos
ou de fuga.

- Este aparelho nao é adequado para ser utilizado no exterior.

- Colocar o aparelho em cima de uma superficie horizontal, plana e estavel.
- Nao tocar nas partes quentes do aparelho, uma vez que pode provocar
queimaduras graves.

Utilizagao e cuidados:

- Antes de cada utilizagdo, desenrolar completamente o cabo de alimentagéao
do aparelho.

- N&o mover o aparelho enquanto estiver em funcionamento.

- Usar a(s) asa(s) para pegar ou transportar o aparelho.

- Para manter o tratamento anti-aderente em bom estado, n&o utilizar utensi-
lios metalicos ou objectos de corte em cima do mesmo.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica quando néo estiver a ser utilizado e
antes de iniciar qualquer operagao de limpeza.

- Este aparelho esta projectado unicamente para utilizagdo doméstica, nao
para utilizagéo profissional ou industrial.

- Guardar este aparelho fora do alcance de criangas e/ou pessoas incapaci-
tadas.

- Nao guardar o aparelho se ainda estiver quente.

- Nunca deixar o aparelho sem vigilancia.

- Qualquer utilizagéo inadequada ou em desacordo com as instrugées de utili-
zagao pode ser perigosa e anula a garantia e a responsabilidade do fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizagdo:

- Retirar a pelicula protectora do aparelho.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, limpe as partes em contacto com
os alimentos tal como se descreve no capitulo de limpeza.

Utilizagao:

- Desenrolar completamente o cabo antes de o ligar @ tomada.

- Lubrifique ligeiramente as placas com um pouco de manteiga.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Aluz-piloto vermelha de acendimento iluminar-se-a. Esta luz-piloto permane-
cera acesa enquanto o aparelho estiver ligado a rede.

- Aluz-piloto azul de aquecimento iluminar-se-a quando a temperatura adequa-
da tiver sido alcangada.

- Prepare a mistura de acordo com as receitas que aparecem no final deste
manual, enquanto o aparelho estiver a aquecer.

- Abra o aparelho.

- Coloque a mistura nas placas-molde, enchendo-as até % da capacidade

das mesmas.

- Feche o aparelho baixando a placa superior, ajustando-a sobre a placa
inferior com o fecho de asas.

- Durante o uso do aparelho, o piloto luminoso verde ligar-se-a e desligar-se-a
de forma automatica, indicando deste modo o funcionamento dos elementos
de aquecimento para manter a temperatura pretendida.

- Ap6s 7 a 8 minutos, dependendo da receita utilizada, levante a placa superior
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e introduza um palito na massa para ver se esta pronta. Retire do aparelho
com a ajuda de uma espatula de madeira ou outros utensilios semelhantes
resistentes ao calor. Ndo use utensilios que possam danificar o revestimento
anti-aderente.

Uma vez terminada a utilizagdo do aparelho:
- Desligar o aparelho da rede eléctrica.
- Limpar o aparelho.

Compartimento do cabo
- Este aparelho dispde de um alojamento para o cabo de ligagéo a corrente,
situado na parte inferior.

Asa de Transporte
- Este aparelho dispoe de uma asa na sua parte superior para o transporte ser
facil e comodo.

Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e deixa-lo arrefecer antes de iniciar
qualquer operagéo de limpeza.

- Limpar o aparelho e o cabo eléctrico com um pano himido e seca-los de
seguida. NUNCA SUBMERGIR O APARELHO OU O CABO ELECTRICO EM
AGUA OU EM QUALQUER OUTRO LIQUIDO.

- Limpar o aparelho com um pano htimido com algumas gotas de detergente
e seca-lo de seguida.

- Néo utilizar solventes, produtos com um factor pH acido ou basico como a
lixivia nem produtos abrasivos para a limpeza do aparelho.

- N&o submergir o aparelho em agua ou em qualquer outro liquido nem o
coloque debaixo da torneira.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar todos os restos de
alimentos.

(N

Anomalias e reparagdo
- Em caso de avaria, levar o aparelho a um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. N&o o tente desmontar ou reparar, j& que pode ser perigoso.

Para produtos da Unido Europeia e/ou conforme os requisitos da regulamen-
tagao do seu pais de origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto

- Os materiais que constituem a embalagem deste aparelho estéo integrados
num sistema de recolha, classificagao e reciclagem. Caso deseje desfazer-se
deles, pode utilizar os contentores publicos apropriados para cada tipo de
material.

- O produto esta isento de concentrages de substancias que podem ser
consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar desfazer-se do produto
depois de terminada a sua vida Util, deve entrega-lo através dos
meios adequados ao cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de Residuos de
Equipamentos Eléctricos e Electronicos (REEE).

— (REER)

Este aparelho cumpre com a Directiva 2006/95/EC de Baixa Tens&o e com a
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidade Electromagnética.

Receita basica de brownies

18 unidades

150 g de chocolate para pastelaria

150 g de manteiga sem sal - Adicionar o agucar e mexer.

Ingredientes: - Fundir o chocolate com a manteiga numa cagarola, mexendo até
se desfazerem completamente. Retirar do lume.

250 g de agucar

1 colher de cha de esséncia de baunilha
140 g de farinha peneirada

10 g de fermento em pd

Y colher de chéa de sal

4 ovos médios

50 g de nozes picadas

- Adicionar a farinha, o fermento em p6 e o sal & mistura. Mexer.

- Adicionar os 4 ovos e a esséncia de baunilha.

- Por tltimo, adicionar as nozes picadas

Deite a mistura na placa-molde do aparelho, até % da capacidade
de cada cavidade e feche o aparelho. O tempo de cozedura é

de 8 minutos.

Receita de biscoitos de creme

18 unidades

Ingredientes:

2 claras

3/4 chavena de natas para montar

200 g de agucar

180 g de farinha peneirada

Y colher de chéa de sal

2 colheres de cha de fermento em p6
1/3 chavena de agua fria

1 colher de cha de esséncia de baunilha

- Montar as claras em castelo.

- Bater até espessar as natas e adicionar as claras.

- Adicionar gradualmente o agucar.

- Adicionar os restantes ingredientes secos, alternando com a
4gua e a esséncia de baunilha.

- Deite a mistura na placa-molde do aparelho, até % da capacida-
de de cada cavidade e feche o aparelho. O tempo de cozedura
aproximado ¢é de 8 minutos.
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Nederlands

Bakapparaat voor het maken van brownies
Brownie & Co

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit, samen met het feit dat het
de striktste kwaliteitsnormen overtreft, garanderen u volle tevredenheid voor
een lange tijd.

Beschrijving

Bakplaat met vormpjes
Bovenplaat

Onderplaat

Aan/uit-lampje (rood)

Lampje voor opwarmen (blauw)
Snoervak

Vergrendeling

GTMMOO®>

Neem deze gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het apparaat in
gebruik neemt en bewaar ze voor latere raadpleging.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van het apparaat die met voedings-
middelen in aanraking kunnen komen, schoon te maken, zoals aangegeven bij
de paragraaf Schoonmaken.

A

Adviezen en veiligheidsvoors-
chriften

- Dit toestel mag, onder toezicht, door
onervaren personen, personen met
een beperking of kinderen vanaf 8

jaar gebruikt worden mits zij de nodige
informatie hebben gekregen om het
toestel op een vellige manier te kunnen
gebruiken en de gevaren kennen.

- Het schoonmaken en het onderhoud
van het toestel mag enkel door kinde-
ren en steeds onder toezicht van een
volwassene gebeuren.

- Houd het toestel en de netwerkver-
binding steeds buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- De kinderen moeten in het oog ge-
houden worden om te verzekeren dat
ze niet met het apparaat spelen.

- De temperatuur van de opperviakken
kan brandwonden veroorzaken als het
apparaat in werking is.

- Bij een defect, moet u het apparaat
naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet zelf
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te demonteren of te repareren, want dit
kan gevaarlik zijn.

- Voordat u het apparaat op het stroom-
net aansluit, dient u de spanningsgege-
vens op het typeplaatje te vergeliken
met de waarden van het stroomnet.

- Sluit het toestel aan op een aardingssysteem dat minimum 10 ampére
aankan.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor het stopcontact. De
stekker nooit wijzigen. Geen stekkeradapters gebruiken.

- Het snoer nooit gebruiken om het apparaat op te tillen, te transporteren of om
de stekker uit het stopcontact te trekken.

- Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

- Zorg ervoor dat het stroomsnoer niet gekneld of geknikt geraakt.

- Let erop dat het snoer niet in contact komt met de warme oppervlakken van
het apparaat.

- Kapotte kabels of kabels die in de war zijn vergroten het risico op elektrische
schokken.

- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer of de stekker beschadigd is.
- Als één van de omhulsels van het apparaat kapot gaat, het apparaat on-
middellijk uitschakelen om elektrische schokken te vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het gevallen is, wanneer er zichtbare
schade is, of indien er een lek bestaat.

- Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik buitenshuis.

Plaats het apparaat op een vlak, horizontaal en stabiel oppervlak.

- Raak de verhitte delen van het toestel niet aan, aangezien ze ernstige brand-
wonden kunnen veroorzaken.

Gebruik en onderhoud:

- Voor het gebruik, het stroomsnoer van het apparaat volledig afrollen.

- Het apparaat niet bewegen terwijl het werkt.

- Gebruik de handvaten voor het vastpakken of vervoeren van het apparaat.

- Gebruik geen metalen of scherp bestek om de aanbaklaag niet te bescha-
digen.

- De stekker van het apparaat uittrekken als het niet gebruikt wordt en alvorens
over te gaan tot het reinigen, tot enige regelingen.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik, niet voor professioneel of
industrieel gebruik.

- Dit apparaat opbergen buiten het bereik van kinderen en/of gehandicapten.

- Het apparaat niet opbergen als het nog warm is.

- Het apparaat altijd onder toezicht gebruiken.

- Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet overeenstemt met de gebruik-
saanwijzing, kan gevaar inhouden en doet de garantie en de aansprakelijkheid
van de fabrikant teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Trek de beschermende film van het apparaat.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van het apparaat die met voedings-
middelen in aanraking kunnen komen, schoon te maken, zoals aangegeven bij
de paragraaf Schoonmaken.

Gebruik:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker in het stopcontact te steken.
- Vet de platen met een beetje boter in.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aangesloten is in het apparaat.

Het rode aan/uit controlelampje licht op. Dit lampje blijft branden zolang de
stekker van het apparaat is ingestoken.

- Het blauwe lampje van de verwarming licht op als het apparaat voldoende
opgewarmd is.

- Meng de ingrediénten zoals aangegeven aan het einde van deze handleiding,
terwijl het apparaat voorverwarmt.

- Open het apparaat.

- Giet het mengsel in de vormpjes tot deze voor % gevuld zijn.

- Sluit de klep van het apparaat en vergrendel deze met de kiemmetjes.

- Tijdens het gebruik zal het waarschuwingslampje automatisch aan en uit
gaan, wat aangeeft dat de verwarmingselementen de juiste temperatuur
behouden.

- Til de klep op na 7 tot 8 minuten (afhankelijk van het recept) en steek een
stokje in het deeg om te zien of het gaat is. Verwijder de brownies uit het appa-
raat met een houten spatel of een ander warmtebestendig en niet krassend
voorwerp. Gebruik geen voorwerpen die de aanbaklaag kunnen beschadigen.

Na gebruik van het apparaat:
- Haal de stekker uit het stopcontact.
- Reinig het apparaat.
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Snoervak
- Dit apparaat beschikt over een vak om de stroomkabel op te bergen, aan de
onderkant van het apparaat.

Handvat(en) voor verplaatsen
- Dit apparaat beschikt over een handvat aan de bovenzijde om het transport
gemakkelijk en comfortabel te maken.

Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit en laat het afkoelen alvorens het te
reinigen.

- Maak het elektrische gedeelte en het koppelstuk eerst schoon met een
vochtige doek en laat deze daarna goed drogen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met een paar druppels
afwasmiddel en maak het apparaat daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure of basisch ph, zoals
bleekwater, noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of een andere vioeistof en houd het
niet onder de kraan.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld schoon te maken en om alle
voedselresten te verwijderen.

&

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet zelf te demonteren of te repareren, want dit
kan gevaarlijk zijn.

Voor produkten afkomstig uit de Europese Unie en/of indien de wetgeving van
het land waaruit het produkt afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaarheid van het product

- De verpakking van dit apparaat bestaat uit gerecycleerd materiaal. Als u zich
van dit materiaal wenst te ontdoen, kunt u gebruik maken van de openbare
containers die voor ieder type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentraties materialen die schadelijk zijn voor het

milieu.
Dit symbool betekent dat indien u zich van dit product wilt ontdoen
@ als het eenmaal versleten is, het product naar een erkende @
afvalverwerker dient te brengen die voor de selectieve ophaling
van Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).
.

Dit apparaat voldoet aan de Laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG en de richtlijn
2004/108/EG inzake elektromagnetische compatibiliteit.

Basisrecept voor brownie

18 stuks

Ingrediénten: - Smelt de chocolade met de boter in een pan, roeren tot het
150g chocolade volledig gesmolten is. Van het vuur halen.

150g boter - Voeg de suiker toe en roeren

250g suiker - Voeg de bloem toe, evenals de gist en het zout. Roeren.

1 theelepeltje vainilleextract - Voeg de 4 eieren en het vainilleextract toe.

140g gezeefde bloem - Voeg ten slotte de gehakte noten toe.

10g poedergist - Giet het mengsel in de vormpjes, tot deze voor % gevuld zijn.
% theelepel zout Sluit het apparaat. De baktijd is 8 minuten.

4 middelgrote eieren
50g gehakte noten

Recept voor roomkoekjes

18 stuks

Ingrediénten: - Klop het eiwit tot het stijf is.

Het wit van 2 eieren - Klop de slagroom en roer dit door het eiwit.

¥ kopje slagroom - Voeg beetje bij beetje de suiker toe.

200g suiker - Voeg de andere droge ingrediénten toe en ten slotte het water
180g gezeefde bloem en het vainilleextract.

2 theelepel zout - Giet het mengsel in de vormpjes, tot deze % gevuld zijn. Sluit het
2 theelepels poedergist apparaat. De baktijd is 8 minuten.

1/3 kopje koud water
1 theelepel vainilleextract

‘ ‘ Manual Brownie & Co.indb 19 @ 23/04/13 17:03‘ ‘



Sprzet do przyg y ia ciast y
Brownie & Co

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie sie¢ na zakup sprzetu gospodarstwa
domowego marki TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalno$é, jak rowniez fakt, ze spetnia on wszel-
kie normy jakosci, dostarczy Panstwu petnej satysfakcji przez dtugi czas.

Opis

A Blachy pogrzewane

B Uchwyt gérny

C  Uchwyt dolny

D Czerwona lampka wigczenia
E Niebieska lampka temperatury
F  Osadzenie kabla

G Klamry zamykajace uchwyty

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed uruchomieniem urzadzenia i zachowac¢
ja w celu pozniejszych konsultacii.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie cze$ci urzadzenia, ktére
moga mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcija.

A

Wskazowki i ostrzezenia
dotyczace bezpiecznego
uzytkowania

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby niezapoznane z tego typu pro-
duktermn, osoby niepeinosprawne lub
dzieci od 8 roku zycia, tylko i wylacznie
pod kontrolg dorostych zapoznanym z
tego typu sprzetem.

- Dzieci powyzej 8 roku zycia nie
powinny czySciC urzgdzenia, jesli nie sg
pod kontrolg osob dorostych zapoz-
nanych ze sprzetem.

- Konserwacja urzgdzenia i
podigczanie go do sieci nie mogg by¢
wykonywane przy dzieciach mniej-
szych niz 8 lat.

- To urzgdzenie nie jest zabawka. Dzie-
ci powinny pozostac pod czujng opiekg
w celu zagwarantowania iz nie bawig
sie urzgdzeniem.

- Temperatura dostepnych powierz-
chnie moze ulec podniesieniu, kiedy
urzagdzenie jest podigczone do sieci.

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Techniczne-
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go. Nie probowac rozbiera urzadzenia
. .y . . .

ani go naprawiac, poniewaz moze to
;o .

by¢ niebezpieczne.

- Przed podigczeniem maszyny do

. . e . .

Siec, sprawd2|c CZy napigcie wskaza-

ne na tabliczce znamionowej odpowia-

da napieciu sieci.

- Podigczy¢ urzadzenie do gniazdka z uziemieniem o natgzeniu, co najmniej

10 amperow.

- Wtyczka urzgdzenia powinna by¢ zgodna z podstawa elektryczng gniazdka.

Nie zmienia¢ nigdy wtyczki. Nie uzywac przejécidwek dla wtyczki.

- Nie uzywac nigdy kabla elektrycznego do podnoszenia, przenoszenia ani

wylgczania urzadzenia.

- Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtgczenia wokét urzadzenia.

- Nie pozostawiac, by kabel elektryczny podtgczenia zostat schwytany lub

pomarszczony.

- Nie dopuszcza¢, by kabel elektryczny podtaczenia zwisat ze stotu ani by byt w

kontakcie z gorgcymi powierzchniami urzadzenia.

- Uszkodzone czy zaplatane kable zwigkszajg ryzyko porazenia pragdem.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny lub wtyczka jest uszkodzona.

- Jesli popeka jaki$ element obudowy urzadzenia, natychmiast wytgczy¢

urzadzenie z pradu, aby unikng¢ porazenia pradem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto lub jesli wystepujg widoczne oznaki

uszkodzenia lub wycieki.

- Urzadzenie nie jest przystosowane do uzywania na dworzu.

- Umiesci¢ urzadzenie w pozycji horyzontalnej, na powierzchni ptaskiej i statej.
- Nie dotykac ptytek grzejnych, gdyz moze to spowodowa¢ powazne oparzenia.

Uzywanie i konserwacja:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie kabel zasilania urzadzenia.

- Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Uzywac¢ uchwytéw do podnoszenia i przemieszczania urzadzenia.

- Aby zachowa¢ wiasciwosci patelni zapobiegajgce przywieraniu, nie uzywac¢
do jej mycia $rodkéw zrgcych ani czyscikéw metalowych.

- Wytgcza¢ urzadzenie z pradu, jesli nie jest ono uzywane i przed
przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato wytgcznie do uzytku domowego, a nie
do uzytku profesjonalnego czy przemystowego.

- Przechowywac to urzadzenie w miejscu niedostgpnym dla dzieci i/lub oséb
niepetnosprawnych.

- Nie umieszczac zelazka w pudetku, szafie etc. jesli jest gorace.

- Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne z instrukcjg obstugi moze
doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa, anulujgc przy tym gwarancjg i
odpowiedzialno$¢ producenta.

Instrukcja obstugi

Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Usung¢ folig ochronng z urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci urzadzenia, ktére
moga mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

Uzycie:

- Nalezy rozwing¢ kabel catkowicie przed podigczeniem urzadzenia.

- Nattusci¢ plytki cienkg warstwg masta.

- Podigczy¢ urzadzenie do pradu.

Czerwona lampka kontrolna zapali sie. Informuje ona o tym, ze urzadzenie jest
podtgczone do pradu.

- Niebieska lampka temperatury zapali sie, gdy urzadzenie osiagnie
odpowiednig temperature.

- Podczas gdy urzadzenie si¢ nagrzewa, nalezy przygotowa¢ mase wedtug
przepiséw podanych na korncu instrukcji.

- Otworzy¢ urzadzenie

- Wylozyé mase na blachy wypetniajac foremki do % wysokosci.

- Zamkna¢ urzgdzenie opuszczajgc gorng blache i zamykajac uchwytami.

- W trakcie pracy urzadzenia zielona lampka kontrolna wigcza sig i wytgcza au-
tomatycznie, wskazujgc funkcjonowanie elementéw grzewczych utrzymujgcych
zadang temperature.

- Po uptywie 7 lub 8 minut, w zaleznosci od wybranego przepisu, nalezy
podnies¢ gorng blache i wsunaé szpikulec lub patyczek, aby sprawdzic czy
masa jest gotowa. Wyja¢ ciasto z urzadzenie za pomocg drewnianej szpatutki
lub podobnego instumentu odpornego na wysoka temperature. Nie nalezy
uzywac przedmiotow, ktére mogtyby zniszczy¢ nieprzywieralng powtoke piyt.
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Po zakon iu uzywani
- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.

Osadzenie kabla
- Urzadzenie posiada specjalne miejsce do zwijania kabla sieciowego w dolnej
czesci.

Uchwyty do przenoszenia
- Urzadzenie dysponuje uchwytem w goérnej czesci, umozliwiajacym jego tatwe
i wygodne przenoszenie.

Czyszczenie

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do ochtodzenia przed
przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Czyscic¢ zespdl elektryczny i wtyczke wilgotng $ciereczka i po czym zaraz
wysuszyé. NIE ZANURZAC NIGDY W WODZIE ANI W INNEJ CIECZY.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczonga kilkoma kroplami ptynu i
nastepnie osuszy¢.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzgdzenia rozpuszczalnikow, produktow z
czynnikiem PH takich jak chlor, ani Srodkéw Zrgcych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej cieczy, nie wktada¢ pod kran.
- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie z niego pozostatosci
produktéw zywnosciowych.

[

Nieprawidtowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzagdzenie do autoryzowanego Serwisu Techniczne-
go. Nie prébowac rozbiera¢ urzadzenia ani go naprawia¢, poniewaz moze to
by¢ niebezpieczne.

Dla urzgdzen wyprodukowanych w Unii Europejskiej i w przypadku wymagan
prawnych obowigzujgcych w danym kraju:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie tego urzadzenia, znajdujg
sie w ramach systemu zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli chcecie
Panstwo sie ich pozby¢, nalezy umiescic¢ je w kontenerze przeznaczonym do
tego typu materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji substanciji, ktére mogtyby by¢ uznane za
szkodliwe dla $rodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sig Panstwo pozby¢ tego

produktu po zakonczeniu okresu jego uzytkowania, nalezy go

przekazaé przy zastosowaniu okreslonych srodkéw do

autoryzowanego podmiotu zarzadzajgcego odpadami w celu

przeprowadzenia selektywnej zbiorki Odpadéw Urzadzen
I Elekirycznych i Elektronicznych (WEEE).

Urzadzenie spetniajgce wymogi Ustawy 2006/95/EC o Niskim Napigciu i
Ustawy 2004/108/EC o Zgodnosci Elektromagnetyczne.

ladowe brownie

Podstawowa recepta na ciasto oczeko-

18 sztuk

Sktadniki:
150g de czekolady do deserow

150g masta z ognia.
2509 cukru - Dodac cukier i wymieszac..

1 tyzeczka esencji waniliowej
1409 przesianej maki
10g proszku do pieczenia

- Dodacé4 jajka i esencje waniliowa.
- Na koricu doda¢ orzechy.

50g pokrojonych orzechéw

- Rozpusci¢ czekolade z mastem w garnuszku na matym ogniu.
Miesza¢, az do catkowitego rozpuszczenia sig sktadnikéw. Zdjgé

- Doda¢ make, proszek do pieczenia i sél. Wymieszac.

Y tyzeczki soli Wyla¢ masg na blachy, nieprzekraczajac % pojemnosci foremki,
4 $rednich jajek zamkna¢ urzgdzenie. Czas pieczenia wynosi okoto 8 minut.

Przepis na biszkopt kremowy

180g przesianej maki

Y tyzeczki soli

2 tyzeczki proszku do pieczenia
1/3 szklanki zimnej wody

1 tyzeczka esencji waniliowej

18 sztuk

Sktadniki: - Ubi¢ piang z biatek.

2 biatka - Ubi¢ $mietang i wprowadzi¢ biatka.
3/4 szklanki stodkiej Smietanki - Powoli doda¢ cukier.

200g cukier

- Dodawa¢ na zmiane suche sktadniki, wodg i esencjg waniliowa.
- Wyla¢ mase na blachy, nieprzekraczajac % pojemnosci foremki,
zamkna¢ urzgdzenie. Czas pieczenia wynosi okoto 8 minut.
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WnoTtiépa yia brownies
Brownie & Co

EkAekTé pag weAdTn:

S EUXAPIOTOUHE TIOU OTTOPATITES TNV AYOPA HIAG NAEKTPIKAG OIKIOKAG
OUOKeUng TNG Hapkag TAURUS.

Me TV Texvoloyia, To axEDIO Kal TN AEITOUpYIKOTNTA TNG, Hadi pE TO yeyovag
AT EETTEPVA TIG AQUOTNPOTEPEG TIPOBIAYPAPEG TTOIOTNTAG Bt PEIVEIG ATTOAUTA
IKQVOTTOINPEVOG Yia TIOAU KaIpo.

Nepiypagn

OeppaIvopevn TTAGKa popuag
Avw AaBry

Karw AaBh

Kékkivo LED evepyotroinong
MmrAe LED TrpoBépuavang
©¢on kaAwdiou

KAgioigo xeipohaBuv

@TMMOO®>

- AlaBaoTe TIPOOEKTIKG auTO TO QUAAGDIO OBNYIWV TTPIV BECETE O€ AsiToupyia Tn
OUOKEUN Kal QUAGETE TO YIa HEAAOVTIKEG aVAPOPES.

- MpIv XpNOILOTIOIACETE TO TTPOIGV I TTPWTN POPd, KaBapPIoTE Ta TURATA TTOU
£pxovTal o€ £TTAQN HE TPOPINA OTIWG OKPIBWG TTEPIYPAPETE OTO TTAPAPTNUG
KabBapiopou.

A

ZUpBoUAég Kan
TIPOEIBOTIOINCEIS ACWUAEING

- H ouokeur) autr) Jtmopei va
XPNOIUOTTOINGEI OTTO aVBPWITTOUG
TT0U B¢V EiVaI EEOIKEIEVOI |UE TNV
XPrjon TG, OTTO ATOUA KE AVOTTNPIC
) Ko TTaIdId v TwV 8 ETWV, JE TV
TIPOUTTOBEDT) VA VivETal JE ETTIRAEWN
EVNAIKOU, ] QV £XOUV EKTTAIOEUTEI
OV a0PaAr] XPrion TG CUOKEUNG
Kl KATAVONO€l TOUG KIVOUVOUG TTOU
OUVETTAYETO.

- Ta Trandic Sev TTIPETTEN VO EKTEAOUV
€pyaoieg kaBapiouou i CUVTTPNONG
NG OUOKEUNG, EKTOGS KI QV EiVal v
TwV 8 €TV Kl UTTO TNV €TTIRAEWN evOg
EVINAIKQL.

- Na diarnpeital  CUOKEU Kol TO
KAAWSIO TNG, JAKPIA OTTO TTaIOI
MIKOOTEPA TWV 8 ETWV.

- AuTr} N ouoKeur) eV gival Eva TTAIKVIOI.
To Traidic Ba TTpETTEl va EMRAETTOVTON
WOTE VA €I0TE GiYOUPOI TTWG OeV
TTQICOUV |IE TN OUOKEUN.

- Orav n ouokeur) eival o€ Amoupyia,
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NBepPOKPaTia TWV TTPOCRACIUWY
ETTIPAVEIWV UTTOPE VAt ival unAr.

- 2€ TrepiTTTLon BAARNG UETOPEPETE
TN OUOKEUN) O€ £E0UCIOD0TNIEVO

Kévtpo Texvikrig EGutmpémong. Mnv
TIPOOTTOBNOETE VA TNV QVOIEETE A va
TNV EMMOKEUAOETE YiaTi gival ETTKIVOUVO.
- [NpIv OUVOETETE T OUOKEU OTO
QikTUO, BeBaiwBeiTe G N Tdon

TTOU UTTOQEIKVUETAI OTNV TTAGKETOL
XOPOKTNPIOTIKWV TAIPIACE! E TNV TAON
QIKTUOU.

- ZUVOEOTE TN OUOKEUN OTNV TTapexOUevn BACT UE YEiWON Kal TTou uTToaTnPie!l
TouAdxioTov 10 ApuTrép.

- To BUOpa TNG CUOKEUNG TTPETTEI Va TAIPIGEE! JE TNV NAEKTPIKA BAon Tng
Trapoxfg NAEKTPIKOU pelpaTog. Mnv TpotroTToIfoETe TToTé To Buopa. Mnv
XPNOILOTIOIEITE AVTATITOPEG BUOUATOG.

- Mnv XpnOIOTIOIEITE TIOTE TO KAAWDIO VIO VO ONKWOETE, VA HETAPEPETE A Va
QTTOCUVOEDETE TNV CUOKEUN.

- Mnv TrepITUAIYETE TO NAEKTPIKG KOAWSI0 0UVEEONG YUPW OTTO TNV CUCKEUN.
- Mnv a@AoeTe T0 NAEKTPIKG KAAWSIO oUVOEONG Va PTTEPDEUTET R va {apwoEl
- Mnv a@rioeTe TTOTE TO KAAWSIO GUVOEONG Va £pBEI O€ ETTAPr| E TIG OEPUEG
ETTIPAVEIEG TNG CUOKEUNG.

- Ta avakaTtwpéva KaAwdia f auta Trou £xouv BAGRN augdvouv Tov Kivduvo va
000G XTUTTAOEN TO NAEKTPIKS pEduA.

- Mnv ayyidete TV Tpida aUvdEONG e BpeypEVa XEpIa.

- Mnv xpnoipotroigite TNV ouokeur) étav éxel BAGRN To kaAwdio A n Tpida.

- Av oTréioouv KdaTola aTré Ta TEPITUAIYHATA TNG CUCKEUNG ATTOOUVOEDTE
QUEOWG TNV GUOKEUN aTT6 TO NAEKTPIKG BIKTUO yia va aTToQUYETE TBavr)
nAextpotAngia.

- Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV GUOKEUN EAV €XEI TIETEI, EGV UTIAPXOUV OpaTd
onuadia gnpidg r v utrdpyel dlappor.

- H ouokeun| auTr gival akatdAAnAn yia xprion £€¢w otnv UTraiBpo.

- Na Badete TNV OUOKEUR TTAvVW O€ pIa ETTIQAVEIR OpIfOVTIa, ETTITTEDN Kal aKivnT.

- Mnv ayyieTe Ta KQUTE PEPN TNG GUCKEUNG, MIA KAl HTTOPET VA UTTOOTEITE
ooBapd eykauuaTa.

Xprion ka1 Tpoooxn:

- Mpiv amd KaBe Xprion, §ETUAIGTE eviEAWS TO KaAWwdIO TPoPodoaiag TNG
OUOKEUNG.

- Mnv kouvdTe Kal TNV OUCKEUN EVW €ival o€ AsiToupyia.

- Kavte xprion Tng/twv AaBng/AaBuwv yia va TIAVETE, 1] HETAQEPETE TNV CUOKEUN.

- MNa va diatnpenBei o€ KaAr KAaTAoTaon N avTIKOAANTIKR ETTIKGAUYN, unv
XPNOILOTIOIETE, OUTE PETAAAIKE, OUTE AIXUNPG PAYEIPIKG OKEUN.

- ATTOOUVDEQTE TNV CUCKEUR aTTd TO PEUHA, 6TaV SEV TNV XPNOIUOTIOIEITE Kl
TTPIV ATTd TNV TIPAYHATOTIOINON OTIOIACNTIOTE EVEPYEIAG KABaPIoHOU.

- AuTA n ouokeun éxel oxedIaoTel HOVO yia OIKIakn xpAon Kai Ox1 yia
£TTAYYEAUATIKA 1) BIOUNXAVIKH.

- KpatoTe auTriv TNV GUOKEUN pakpid aTré Ta Traidid kai/f atré dropa pe
EIDIKEG AVAYKEG.

- Na unv @uAdre Tnv ouokeur, v eival akdua {eoTn.

- H ouokeun| va xpnoigotolgital TrévTa utrd eTriBAeyn.

- OmoiadATIoTe PN KAatdAANAN xprion A N oUWV YE TIg 0dnyieg XPAOEI
UTTOpPET va givarl eTIKIVOUVN, OKUPWVEL TNV €yydnon Kai Tnv eudivn Tou
KATAOKEUAOTH.

O3nyieg xprong

ZNUEIWOEIG TIPIV TNV Xprion:

- BYGAETE TNV TIPOCTATEUTIKN TaIVIO TNG CUOKEURG.

- MpIV XpNOIPOTIOIRCETE TO TTPOIOV YIA TTPWTN POPd, KABAPIOTE Ta TUAHATA TTOU
£pXOVTal OE ETTAQN PE TPOPINA OTTWG AKPIBWG TIEPIYPEPETE OTO TTAPAPTNHA
KaBapiopou.

Xprion:

- ZeTUNIEETE TEAEIWG TO KAAWDIO, TIPIV VO BAAETE TNV CUCKEUR OTNV TTpila.
pacdpete EAaPPWG TIG TTAGKES HE Aiyo BoUuTupo.

- ZUVOEOTE TNV OUOKEUR OTO NAEKTPIKO KUKAWHA.

- AvaBel n kOKKIVN eVBEIKTIKR Auxvia evepyotroinong. Evi n ouokeun eival
ouvdEedepEVN OTO NAEKTPIKO DIKTUO, TO AAUTIGKI QUTO HEVEI QVAHEVO.
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- To puAe QwTdki LED mpoBéppavong Ba avayel éTav £xel QTAOEI OTNV CWOTH
Beppokpaaia.

- Ev) n ouokeur) TIpoBeppaiveTal, ETOINAOTE TO PEIYHA CUPQPWVA HE TIG
ouvTayég oTo TEAOG auToU Tou EyXEIPISioU.

- AvoigTe TNV OUOKEUR.

- TomoBeTAOTE TO Piypa OTIG TTAGKEG POPHAG YEUITOVTAG TIG PEXPI Ta % TNG
XWPNTIKOTNTAG TOUG.

- KAgioTe TNV ouokeur) kateBadovTag TNV Gvw TTAGKa puBuifovTag TV €TTi TNG
KATW TTAGKAG E TO KAEIOINO XEIPOAABWV.

- Katd v Xprion Tng OUCKEUNG, N eVOEIKTIKA Auxvia Ba cuvdéeTal kal
QTTOOUVSEETAI QUTOPATWG, BEIXVOVTAG HE TOV TPOTTO QUTO, TNV AEITOUPYIT TWV
BeppaIvopevwy aTolxeiwy, yia Tnv diatripnon Tng emMeuunTig Beppokpaciag.

- Avaloya pe T ouvTayr, JETE aTré 7-8 AETITE, ONKWOTE TIAVW TNV TTAGKA Kol
€10GYETE pia 0dovTOYAUPISa otV JUNN, Yia va BeiTe av eival EToiun. AQaipéaTe
Ta aTré TNV OUCKEUR pE TV BorBeia piag EUAivng oTrdToulag A GAAa TTapopoia
OKeUN avBekTIKG 0Tn BePPOTNTA. MNV XPNCIUOTIOIEITE YIa TOV OKOTIO auTd OKEUn
TIoU PTTopEi va BAGWOUV TNV avTIKOAANTIKA £TTIOTPWON.

MOAIG OTAPATAOETE VA XPNOIPOTIOIEITE TNV CUCKEUN:
- BydAte TV guokeur] atmé Tnv Tpida Afyng pedpaTog.
- KaBapioTe TNV ouokeun.

Oéon kaAwdiou
- AuTtr n ouokeun SIaBETel pia uTTodoXN Yia To KaAwdIo oUvdEong pe To pelua,
TIOU BPICKETAI GTO KATW TOU PEPOG.

AaBn petagopdg
- H ouokeun diabétel pia AaBr 0To Gvw TNG MEPOG, VIO VA YivETal EUKOAGTEPN Kal
MO GVETN N PETAPOPE TNG.

KaBapiopog

- ATIOOUVBEDTE TNV GUOKEUN aTT TO NAEKTPIKG KUKAWHA Kal apriaTe TV va
KPUWOE! TIPIV EEKIVAOETE OTTOIAdNATTIOTE EVEPYEIa KaBapIopoU.

- KaBapigete TNV nAekTpIKn d1aTagn kai 1o Buopa Afyng peUPaTOg e £va
HOUCKEPEVO TTAVAKI Kal PETA va Ta oTeyvveTe. MOTE NA MHN TA BY®IZETE
2TO NEPO H ZE OMOIOAHMOTE AAAQ YTPO.

- KaBapioTe Tn ouokeur| pe uypd Travi EUTIOTIOUEVO UE Aiveg oTayoveg
ATTOPPUTTAVTIKOU Kal UOTEPA OTEYVWOTE .

- Mn xpnoipotrolgite JIGAUTIKG i TIpoidvTa pe 6€ivo A Baaoiké ph 6Tiwg n aioiBa
1 TIPOIGVTA Agiavong yia Tov KaBapIopé TNG CUCKEUNG.

- Mn BuBideTe TN cuokeur| o€ vePd i GAAO UYPO, KAl PNV TNV TOTTOBETEITE KATW
amo T Bpuon.

- ZUVIOTATAI O TAKTIKGG KABAPIOPOG TG GUOKEUNG Kal N ATTOUAKPUVOT OAWV
TWV TPOPIKWV UTTOAEINPATWV.

(N

AucAsiToupyieg Kal ETIOKEUR

- ¢ epiTrTwaon BAGBNG PETAPEPETE T TUOKEUN o€ £§ouaiodoTnuévo Kévipo
Texvikig EGuTNpETNONG. MV TTPOCTIABRATETE Va TV AVOIgETE ) va TNV
ETTIIOKEUAOETE YIaTi eival ETTIKIVOUVO.

Ma mpoidvta TNV EupwTraikiig Evwong f/kal o€ TrEpITITwon ou KAt TETolo
aTaiTei N VopoBETia 0TV XWPa TTIPOEAEUTTG 0OG:

OikoAoyia kal SUvATOTNTA AVAKUKAWGNG TOU TTPoidvTog

- Ta UNIKG TTOU aTTOTEAOUV TN CUOKEUATTO AUTAG TNG NAEKTPIKAG OIKIOKMAG
OUOKEUNG, EVIGooovTal O éva 0UoTNua GUAOYNAG, SIaAoyng Kal avaKUKAWOTG
TOUG.

- To TpoidV eival aTTAAAQYHEVO ATTO GUYKEVTPWOEIG CUTTATIKWYV TTOU PTTOPET va
BewpnBolv BAaBePd yia To TrEPIBAANOV.

AuTé To GUUBOAO ONUAIVEI TIWG EAV ETIBUHEITE Va TIETASETE TO
TIPOIOV PETA TO TIEPQAG JWIG Tou, Ba TIPETTEI va TO KAVETE PE TOV
£VOEDEIYHEVO TPOTIO PECW EVOG POPEX DlaxeipIong aTTOBAATWY,
£€0UCI050TNUEVO VIO TNV ETIAEKTIKA GUAOYA ATTOBARTWY
HAekTpIKWY Kal HAEKTpOVIKWY Zuokeuwv (AHHZ).
G P (A

H mrapouoa cuokeun TAnpoi Tnv O8nyia 2006/95/EOK XaunArg Taong kai Tnv
Odnyia 2004/108/EOK HAekTpopayvnTIkiAg ZupBatdtnTag.

Baoixn ouvrayn yia brownie

@ 18 KopuaTIa @

ZuoTaTika: - NihoTE TN COKOAGTA PE TO BOUTUPO TE HIA KATOAPOAQ, AVAKATEUOVTAG
150g cokoAaTa yia {axapotmAaoTIKly | péXp! va evwBoUv evieAws. BydATe Tnv ammd T Qwrid.

150g amd avdAaTto BouTtupo - Mpoo6éoTe TV {axapn Kal aVOKATEWTE.

2509 gaxapng - Mpoo6éoTe To aAelpl, TNV payid o€ okdvN Kal TO aAdT OTO piyda.

1 KoUTaAGKI eKXUAIOHO BaviAiag AvokaTéWrTe.

140g WiAS aAelpl - Mpoo6éoTe Ta 4 auyd kal To ekxUNIOPa Bavihiag.

10g payiéd oe okévn - TéAog, TTPOCBETTE T WIAOKOUPEVA KapUdia

Y2 KOUTOAGKI OAATI PixveTe 10 piypa aTny TAGK QOPHAG TNG GUOKEUNG, éwg Ta % TNg

4 peoaiou peyéBoug auyd XWPNTIKOTNTAG TNG KABE KOINOTNTAG Kal KAEIOTE T ouoKeur]. To XpOVIKO
50g wilokoppéva kapudia d1doTNUa YnoipaTog eival 8 AeTTd.

ZUVTayn Yid KEIK KPEUOG

18 KopuaTIa

ZuoTaTiKG: - XTUTTATE Ta AOTTPAIA TWV AUYWV PEXPI VO OQIEoUV.

2 aoTrpadia auyou - KTutmoTe TV Kpépa PéXPI va TIRGEN Kal TIPOOBETETE Ta AOTIPASIA AUYWV.
3/4 NiTaviol Kpépa yaAakTog - Z1adiaké TpooBETE TNV {axapn.

200g Zaxapng - Mpoo6éoTe Ta utrdAoITTa §NPd CUTTATIKG EVAANGE HE TO VEPO Kal TO

180g WIAS aAelpl ekxUNopa Bavihiag.

%2 KOUTAAGKI OAATI - PixveTe 10 piypa oTnv TAGKa QOPUAg TNG CUOKEUNG, £wg Ta % TNg

2 kouTaAdKia payid og oKovn XWPNTIKOTNTAG TNG KABE KOINOTNTAG Kal KAEIOTE T GUOKeUr]. To XPOVIKO
1/3 pNiT¢aviou kpUo vePd BIGoTNUA YNoiuaTog eival TTePiTTou 8 AeTTTA.

1 KoUTaAGKI eKXUAIOHO BaviAiag
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ans 0 AecepTa GpayHu
Brownie & Co

YBaxaemble nokynatenu!

Ml Gnarogapum Bac 3a T, 4TO Bbl OCTAHOBWNM CBOW BbIGOP Ha npubope
mapkn TAURUS ans fomallHero ucnonb3oBaHus.

MpumeHeHVe nepeoBbIX TEXHONOTMI, COBPEMEHHbI AN3aiiH,
hyHKLMOHaNLHOCTL U cobnioieHne cTpornx TpeGosaHuii k kadecTsy
rapaHTUpyIoT Bam NPOAOIKUTENbHYIO AKCTyaTauuio npuopa.

Onucaxue

A HarpesatenbHas nnactuHa-copma ans binekaHus
BepxHss pyuka

HwxHas pydka

KpacHblIii CBETOBOW MHAWKATOP BKIOYEHNS!

CUHWIt CBETOBOW UHAMKATOP HarpeBa

OTcek Ans CMOTKM LUHYpa

3auenka Ans pyyek

[oBululieNeol:}

- Mepen Tem kak Nonb3oBaTLCS NPUGOPOM, BHUMATENLHO NPOYTUTE AaHHYIO
VHCTPYKLIMIO N COXpaHsiiTe ee B TeYeHNEe BCEro Cpoka IKCnnyaTtauum.

- Mepen nepBbIM UCNONL30BaHNEM TLLATENLHO NPOMOIiTE BCe fleTanu, KoTopble
HaxofATCA B HENOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe C NULLeN, kak OnucaHo B pasaene
«YucTka 1 yxoay.

A

PexomeHaaumm v Mmepbl
6e3onacHocM

- MprBop MOXET NCMONB30BATLCA
TMLIAMU, HE 3HAaKOMbIMU C
MPVHLUMNaMM ero paboTbl, NiLamm

C OrPaHNHEHHBIMM GOMNHECKMM
BO3MOXHOCTAMM U IETbMN C 8

TET, ECINM OHW HAXOOSATCs Mo,
HabntoaoeHeM B3pOCTbIX U
MOSTyHUIN COOTBETCTBYHOLLIME
VHCTPYKLMM 0 Be3onacHom pabote ¢
MPrOOPOM 1 OCO3HAKOT MMEHOLLIMECS
PUCKA.

- PaspeLuaeTcst ocyLLEeCTBATL
YMCTKY Npmbopa 1 apyrvie OeCTBIA
C H/M JETAM, €CIM OHM CTapLue 8
NET N HaxoOaTes oA, HabrnkoaeHem
B3POCITbIX.

- Cneayert pepxatb npybop 1 ero
Jetanu, obecrnedmsatoLLme nuTaHe
OT CETU, B MECTaX, HE AOCTYMHbIX 15
Jeten mnagLue 8 rer.

- [JaHHbI Nprbop — He urpyLuKa. He
ocTarnanTe ero 6e3 NpMcMoTpa B
MeCTax, AOCTYMHbIX Af15 AETEN.
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- Hexotopble noBepxHOCTU Nprbopa
MOTYT HarpeBaTLCA BO BpeMsi paboTb!.
Byabre oCcTOpOXHbI.

- Ecrv Bbl 3aMeTMniv HevcnpaBHOCTU
B pabote npubopa, obpatTecs B
aBTOPV3MPOBaHHbI CEPBUCHBIN
LieHTp. He nbmantech NoYNHUTL
NprBOP CaMOCTOSTENBHO, 3TO
NPEACTaBMSET ONacHOCTb.

- [Nepen nogxrodeHrem nprbopa K
AEKTPUHECKOM CETU YoeamTech B TOM,
YTO HarpsPKeHWe B HEW COOTBETCTBYET
HaNPsPKEHWO, YKazaHHOMY Ha

Kopryce.

- Mepen noaknioyeHrem Npubopa K AMeKTPUYECKOi ceTn YBeanTeCh B TOM, YTO
po3seTka paccyuTaHa He MeHee yem Ha 10 A.

- Burika anekTponuTaH1s AoMmKHa COOTBETCTBOBATL CTaHAapTy PO3ETOK,
KOTOPBIA UCTIONbL3YETCS B BallleM PervoHe. He pekoMeH1yeTcs Cnonb3oBaTh
af)anTepel 1 N3MEHSTh LUTLIKOBON KOHTAKT.

- Bo3bMuUTECH PyKOIi 3a BUMKY 1 akKkypaTHO BbIHLTE €€, Npuaepxnsas

po3eTKy Apyroi pykoi. He nogHumariTe n He nepemeluaiTe npubop 3a WwHyp
BNEKTPONUTaHNS.

- He Hakpy4uBaiiTe LHYP 3MeKTPONUTaHUs Ha NpuGop.

- He ponyckaiite nanoma 1 nepervGa LWHypa aneKTponUTaHus.

- He fonyckaiiTe, 4ToGb! LIHYP 3NEKTPONMTAHMSA CBUCAN CO CTOMNa Ui
COMpUKacancs ¢ ropsiyuMm NOBEPXHOCTSIMM NpuGopa.

- MoBpexaeHe LHyPa MOXET NPUBECTU K HECHACTHOMY Cry4alo.

- He foTparuBaiTeck 10 BUMKM BEKTPONUTaHNS MOKDBIMM PYKaMU.

- He pa3peluaeTcsi cnonb3osatk NpuGOp B Criydae NOBPEXAEHNS LHYpa nnn
BUMKM 3NEKTPONUTAHMS.

- Ecnu Bbl 3aMeTUnM noBpexaeHst kopnyca npuGopa unn Henonazku 8

ero pa6oTe, HEME/NEHHO OTKIIYUTE NPUBOP OT CETH ANEKTPONMTAHMS BO
u3bexaHne ynapa anekTpUYeckiiM TOKOM.

- He pa3peluaeTcsi BkntoyaTs NpruGop, €Ci Ha HeM MMEIOTCS BUAUMBIE Criefbl
NOBPEXAEHUIA NNN YTEUKM.

- [laHHbIi NpnGOp He NpeAHa3HaueH Ans UCMonb3oBaHUs BHE A0Ma.

- MocTaBbkTe NprGOp Ha rOPU3OHTArLHYIO, POBHYIO, YCTOUMBYIO MOBEPXHOCTb.
- He foTparuBaitteck [0 HarpeBatoLMXcs YacTer npubopa, Tak Kak aTo MoXeT
BbI3BaTb CEPbE3HbIE OXOTU.

F no W AN XKN3HN W 300POBbA
- Mepen noaikmniodeHMeM yGeanTech B TOM, YTO LIHYP 3NEKTPONUTaHMS
NOMHOCTBI0 PacnpaBeH.

- VicnonkayiiTe pyuky/u Ans TpaHCMOpTUPOBKX 1 NepemellieHnsi npuGopa.

- [inst COXpaHEHWs! 1 MOAAEPXaHNS B XOPOLLIEM COCTOSIHAM aHTUNPUTapHOTO
NOKPLITUS HE UCTIOMNb3YATE METANMNYECKNE 1 OCTPbIE MPUCMOCOBMEHNS,
KOTOpbIE MOTYT €0 NOBPEANT.

- BbikntouuTe npuGop 13 po3eTku. [loXANTEC, NOKA OH MOMHOCTLIO OCTLIHET,
npexze Yem NpUCTYNUTH K HUCTKe.

- llaHHbIi NpnGOp NpeHa3HaueH UCKIIOUUTENBHO NS JOMALUHEro
MCMOnb30BaHNs. He paspeLuaeTcs NCronb3oBaTk ero B NPOMBILINEHHBIX UK
KOMMEPHECKNX LensiX.

- XpaHuTe NprGop B MECTaX, HEIOCTYMHBIX NS AeTe U/MNi HeAeecnocoBHbIX
.

- Mepen Tem kak y6paTh NpuGop Ha XpaHeHue, HeoBXOANMO AaTk eMy OCTbITb.
- He octaBnsiite npu6op 6e3 npucmotpa.

- NMioBoe HecooTBETCTBYIOLLEE UCMONB30BaHMe NpuBopa Unu HecobrioaeHe
VHCTPYKLWIA MO 3KCTIryaTaLum 0CBOGOX/AAET NPOM3BOANTENS OT rapaHTUAHbIX
0653aTenNbLCTB N0 PEMOHTY, @ TakKe CHAMAET OTBETCTBEHHOCT C U3TOTOBMUTENS.

WHCTPYKUMA NO aKcnnyaTauum

Mepea nepBLIM UCMOMNL30BaHUEM

- CHAMUTE C NpnGOpa 3aLLMTHYIO YNaKoBKY.

- Mepen nepebIM NCMONL30BaHUEM TLLATENBHO NPOMONTE BCE AeTanu, KoTopble
HaXOASTCS B HENOCPECTBEHHOM KOHTAKTE C MULLEl, kak ONuUcaHo B pasene
«YucTtka u yxoa».
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Akcnnyatauma

- MoONHOCTBI0 Pa3MOTaATe LUHYP ANEKTPONUTAHUS.

- CMaxXsTe NNacTUHbl HeGOMbLIMM KOMMYECTBOM CIIMBOYHOTO Macna.

- MopkrniounTe NpBOp K 3NEKTPUYECKO CETH.

- 3aropuTcst KpacHbI CBETOBOW MHAVKATOP. [JaHHbI MHAVKATOP FopuT, Koraa
npnGOpP NOAKIIOYEH K BNEKTPUYECKOI CETU.

- Kora npu6op HarpeeTcs 10 HEOGXOAMMON TeMNepaTypbl, 3aropuTCs CUHUI
CBETOBOW UHAVKATOP.

- lMoka NpuGop HarpeBaeTcsi, NOAroTOBLTE CMECh B COOTBETCTBUM C peLienTamu,
NpUBEAEHHBIMM B KOHLIE HACTOSLLErO PyKOBOACTBA.

- Otkpoiite npubop.

- MomecTuTe cmeck Ha NnacTuHy-copmy. 3anonHuTe ee He 6onee yem Ha 3/4
obbema.

- BakpoiiTe npubop. [Ins 3TOro ONycTUTE BEPXHIO0 NNACTUHY W 3akpoiiTe
3aLenky.

- Bo Bpems ncnonb3oBaHusi Npubopa CBETOBOI MHAMKATOP BKIIOYAETCA 1
BbLIKNIOYAETCS aBTOMATUYECKM, YTO yKasbiBaeT Ha paGoTy HarpeBaTemnbHbIX
3NeMeHTOB /NS NOAAEPXaHUs HeoBXoANMOi TemnepaTyphbl.

- Mo UcTeYeHUM 7—8 MUHYT, B 3aBUCMMOCTM OT UCTIONL3YEMOro peLienTa,
NOAHUMUTE BEPXHIOIO NNACTUHY U NPOTKHUTE TECTO AEPEBAHHOI NanoYKoi,
4TOGbI NPOBEPUT, FOTOB N GpayHU. CHUMUTE AecepT ¢ Npubopa ¢ NOMOLLbI0
[1epeBAHHOI NONATOYKIN UK APYTOii KYXOHHOW yTBapW, YCTOMYMBOM K
BO3/IENCTBUIO BLICOKUX TemnepaTyp. He ucnonb3ayiite NnpuGopel, KoTopble MOryT
NOBPEANUTL aHTUNPUrapHOE MOKPLITUE.

Mocne KaXAoro MCNonL30BaHus
- OTKNIoUMTE NPUGOP OT CETU ANEKTPONUTAHMS.
- BeimoiiTe npubop.

OTCeK ANns CMOTKM WHypa
- B npubopeTocTepe NpefycMoTpeHo oTAeneH1e Ans BCTPOEHHOTO CETEBOTo
LWHYpa, PACTIONOXEHHOE B €r0 HUKHEN YacTy.

Pyuka/v Ans TpaHCNOpPTUPOBKKA
- insl yno6cTBa 1 NerkocTy TpaHCNOPTUPOBK annapaT OCHALLEH PYYKO,
KOTOpasi HAaXOAUTCS B €ro HIKHEN NepeaHei YacTu.

Yuctka n yxon
- Bblkniounte npubop 13 PO3ETKN M AOKAMTECH, NOKa OH MOMHOCTLIO OCTHIHET,
npexze Yem NpUCTYNUTHL K YUCTKe.

- [INsi ounCTKM BNeKTpUdeckoro Grioka n ceTeBoro pasbema npubopa NpoTpuTe
VX BNaXHOW TkaHbio 1 TlWwaTenbHo npocywmte. HUKOTOA HE MOMPYXXAUTE
X B BOOY UNW B KAKYIO-NTMBO APYIYHO XUAKOCTb.

- MpoTpuTe Kopnyc NpuGopa BaxHOI TKaHbIO C HEGOMBLUNM KOMMYECTBOM
MOIOLLEro CPEACTBA U 3aTeM TLiaTerbHO NpocyLUnTe.

- He ucnonbayitte pacTBOPUTENM, OKUCTISIOLLME, XTOPHBIE UMK aGpasuBHble
BellecTBa /118 YNCTKM npubopa.

- Hukorna He norpyxaiite NpuGop B BoAly UMW APYrYH0 XKUAKOCTb U He
nometaiiTe ero nog kpaH ¢ BOAON.

- PekomeHayeTcsi perynsipHo ounLate Npubop 1 TWwaTensHo yaansTs Bce
0CTaTKM NULLK.

nn nx ycT

- Ecnu Bbl 3amMeTUNM HeucnpaeHOCTH B paboTe npubopa, obpaTtutecs B
aBTOPU3NPOBAHHBIN CEPBIUCHBIN LIEHTP.

[ins npoayKTOB, U3roTaBnueaemblx B EBponeiickom cotose, u/vnu B Tex
cny4asx, koraa B CTpaHe NPOM3BOACTBA UMEIOTCA COOTBETCTBYIoWME
HOPMaTUBbI.

3awmra okp! ¥ cpeabl U pep. Ka npoaykTa

- B cooTBeTCTBUM C TpeGOBAHWSIMU N0 OXpaHe OKPYXKaloLLel cpeasl,

ynakoBKka M3roToBNEHa 13 MaTepuaros, NpeiHasHaueHHbIX N5 BTOPUYHON
nepepaBoTk1. ECn Bbl 3aX0TUTE €€ BbIGPOCUTL, TO MOXETE BOCMONL3OBATLCS
cneumanbHbIMI KOHTEMHEpaMm NS KaXaoro Tuna maTtepuana.

- Hu cam npuBop, HU ero ynakoska He COAEPXaT BeLLEeCTB, NPeAcTaBnsiounx
0ONacHOCTb /NS OKPYXKaloLLEN Cpeaibl.

[laHHbI CUMBON O3HAYAET, YTO MO OKOHYAHNM NOME3HON KU3HM
npuGopa cnegyeT nepeaath €ro B NyHKT Npuema OTCAYXUBLUNX
BMEKTPUYECKUX U ANEKTPOHHBIX NpuGopos (RAEE) unu B pykn
NpeAcTaBUTENS COOTBETCTBYIOLLEH OpraHN3aLmu.

MpuGop WM3roToBMeH B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHusiMu AupekTusbl 2006/95/
EC o Hu3kom HanpsikeHun 1 [upektusbl 2004/108/EC 06 anekTpomMarHuTHoON
COBMECTMMOCTM 3EKTPUUECKUX NPUGOPOB.

BasoBbiu peuenT 6payHm

18 nopuwit

WHrpeaveHTbI:

150 r Wwokonaga Ansa BbiNeyku

150 r HeconeHoro CNMBO4YHOro Macna
250 r caxapa

1 yaitHas NoXxka BaHUNbHON 3CCEHLMM
140 r npocesHHO Mykn

10 I NOPOLLKOBbIX APOXKEN

1/2 yaitHoit NOXKN conu

4 cpegHux anua

50 r MONOTbIX rPEeLIKUX OPEXOB

- PacTonuTe WOKONaZ Co CIMBOYHLIM MacrioM B KacTpione,
nomeLLnBast, NoKa OH He NPEBPATUTCA B XUAKYIO Maccy. CHUMUTE
€€ C KOH(hOPKK.

- llo6aBbTe caxap v nepemeluaiiTe.

- lo6aBbTE MYKY, NOPOLLKOBBIE IPOXCKU U COflb, NEpEMeLLaiTe.

- [lo6aBbTe 4 siiLa U BAHUMbHYIO 9CCEHLMIO.

- HakoHel, no6aBbTe rpeLkue opexu.

- MomecTuTe cMech Ha NNacTuHy-hopMy AMs BbINEYKM, 3aNoNH1B
kaxpaoe yrnybnexue He 6onee yem Ha 3/4 o6bema. 3akpoiite
npubop. Bpems Bbineykn — 8 MUHYT.

PeuenT 6ucKkBUTa C KPpEeMOM

18 nopuwit

WHrpeaveHTbI:

2 anyHbIx Genka

3/4 yawku cnmeok Ansa B36uBaHua

200 r caxapa

180 r NnpocesiHHoO MyKuW

1/2 yaitHoiA NOXKN conu

2 YaiiHbIX JIOXKW NOPOLUKOBbIX APONOKEN
1/3 Yalku xonoaHow BoAbl

1 yaiiHas Noxka BaHUNbHON 3CCEHLMM

- B3beiTe 6enkv o MArKMUX NUKOB.

- BaBeitte cnuBkun go 3aryctenus u nobasbte k 6enkam.

- MocTeneHHo aobassTe caxap.

- lo6aBbTe OCTarbHbIE CyX1e UHTPEAUEHTbI, Yepeayst UX C BOAO,
1 BaHUIbHYIO 3CCEHLMIO.

- MomecTuTe CMech Ha NNacTuHy-hopMy AMs BbINEYKM, 3aNoNH1B
kaxpoe yrnybnexue He 6onee yem Ha 3/4 o6bema. 3akpoiite
npubop. Bpems Bbineykn — nNpubnmManTensHo 8 MUHYT.
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Romana

Masina pentru preparare préjituri cu ciocolata
Brownie & Co

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs electrocasnic marca TAURUS.

Designul, performantele si tehnologia acestui aparat, cat si controalele stricte
in ceea ce priveste calitatea in timpul procesului de fabricatie, va vor furniza
satisfactii depline pentru multi ani.

Descrierea

Placa forme de incélzire
Maner superior

Maner inferior

Beculet rosu de pornire
Beculet albastru de incalzire
Compartiment cablu
Tnchizator manere

@TMMOO®>

- Cititi cu atentie acest manual de instructiuni inainte de a pune aparatul in
functiune si pastrati-I pentru consulte ulterioare.

- Inainte de prima utilizare a produsului, se vor curéta pértile care intra in con-
tact cu alimentele conform instructjunilor din sectiunea privind curatarea.

A

Sfaturi si avertizari privind
sigurant

- Acest aparat poate fi utilizat de per-
soane care nu sunt familiarizate cu uti-
lizarea sa, persoane cu dizabilitati sau
copii sub 8 ani doar sub supraveghere
sau dupa ce au fost instruiti cu privire la
utiizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care pot aparea.

- Copiii nu trebuie sa realizeze
operatiuni de spalare sau operatjuni de
intretinere decat daca au peste 8 ani si
sub supravegherea unui adult.

- Nu Iasati aparatul i conexunea sala
refea la indemana copiilor sub 8 ani.

- Acest aparat nu este o jucarie. Copiii
trebuie supravegheati pentru a garanta
Ca Nu se joaca cu acest aparat.

- Temperatura suprafetelor accesibile
poate fi ridicata atunci cand aparatul
functioneaza.

- In cazul aparitiei unor anomalii la
cablul de alimentare, nu incercati sa
schimbati cablul, ar pute fi periculos.
Duceti aparatul la un service autorizat.
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- Inainte de a conecta aparatul la
refeaua electrica, verificati daca tensiu-
nea indicata pe placuta cu caracteristici
coincide cu tensiunea retelei.

- Conectati aparatul la o priza de curent care sa poata furniza minim 10 amperi.
- Stecarul aparatului trebuie sa coincida cu priza. Nu modificati niciodata
stecarul. Nu folositi adaptor pentru stecar.

- Nu folositi niciodata cablul electric pentru a ridica, transporta sau scoate din
priza aparatul.

- Nu infasurati cablul electric de conectare in jurul aparatului.

- Nu lasati cablul electric de conectare agatat sau indoit.

- Nu permiteti contactul cablului electric de conectare cu suprafetele incalzite
ale aparatului.

- Cablurile deteriorate sau incalcite cresc riscul de soc electric.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

- Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul electric sunt deteriorate.

- Daca una din carcasele aparatului se deterioreaza, deconectati imediat apa-
ratul de la reteaua electrica pentru a evita posibilitatea unei electrocutari.

- Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut, daca prezinta semne vizibile de
daune sau daca exista o scapare.

- Acest aparat nu este adecvat pentru utilizarea n exterior.

- Asezati aparatul pe o suprafata orizontala, plana si stabila.

- Nu atingeti partile incalzite ale aparatului, deoarece ele va pot produce arsuri
grave.

Utilizare si ingrijire:

- Inaintea fiecarei utilizari, desfasurati in mod complet cablul electric al
aparatului.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Utilizati manerul/ele pentru a ridica sau transporta aparatul.

- Pentru a conserva suprafata antiadeziva, nu folositi pe aceasta ustensile
metalice sau ascutite.

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand nu-l mai folositi si
nainte de a efectua orice operatiune de curatare.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului domestic si nu celui profesional
sau industrial.

- Nu Iasati acest aparat la indeméana copiilor si/sau persoanelor handicapate.
- Nu puneti la loc aparatul daca inca este cald.

- Utilizati intotdeauna aparatul cu atentje.

- Orice utilizare incorecta sau in dezacord cu instructiunile de folosire, anuleaza
garantia si responsabilitatea fabricantului.

Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Scoateti pelicula protectoare a aparatului.

- Inainte de prima utilizare a produsului, se vor curata partile care intra in con-
tact cu alimentele conform instructiunilor din sectiunea privind curatarea.

Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte de a porni aparatul.

- Ungeti usor plécile cu putin unt.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Beculetul rosu de aprindere se lumineaza. Acest beculet rdmane aprins in
timp ce aparatul este conectat la retea.

- Beculetul albastru de incalzire se aprinde atunci cand s-a atins temperatura
adecvata.

- Preparati amestecul in conformitate cu retetele care apar la finalul acestui
manual Tn timp ce aparatul se Tncélzeste.

- Deschideti aparatul.

- Puneti amestecul in plécile forme umplandu-le pana la % parti din capacitatea
acestora.

- inchidetj aparatul coborand placa superioara ajustandu-o pe cea inferioara cu
inchizétorul de manere.

- In timpul utilizarii aparatului, beculetul se va aprinde si stinge in mod automat,
indicand Tn acest mod functionarea elementelor de incélzire pentru mentinerea
temperaturii dorite.

- Dupa ce au trecut 7 - 8 minute, in functie de reteta utilizata, ridicati placa
superioara si introduceti o scobitoare n aluat pentru a vedea dacé este gata.
ndepartati-le de pe aparat cu ajutorul unei spatule de lemn sau a altor usten-
sile similare rezistente la caldura. Nu utilizati pentru aceasta ustensile care pot
dauna invelisul antiaderent .

Odata incheiata utilizarea aparatului:
- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
- Curéatati aparatul.

Compartiment cablu
- Acest aparat dispune de un locas pentru cablul de conexiune la retea situat
n partea sa inferioara.
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Maner/e de Transport
- Acest aparat dispune de un maner pe partea sa superioara pentru un
transport usor si comod.

Curiatirea

- Scoateti aparatul din priz4 si Idsati-| s& se raceasca inainte de a initia orice
operatiune de curatare.

- Curétati partea electrica cu o carpa umeda si dupa aceea uscati-o. NU LE
SCUFUNDATI NICIODATA IN APA SAU iN ORICE ALT LICHID.

- Curatati aparatul cu un prosop umed impregnat cu cteva picaturi de deter-
gent si apoi stergeti-.

- Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor ph acid sau bazic precum lesia,
sau produse abrazive pentru a curata aparatul.

- Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid si nu-I puneti sub jet de apa.

- Se recomanda curatarea periodica a aparatului si eliminarea tuturor resturilor
de alimente.

(N

Anomalii si reparatii
- In cazul aparitiei unor anomalii la cablul de alimentare, nu incercati sa schim-
bati cablul, ar pute fi periculos. Duceti aparatul la un service autorizat.

Pentru produsele provenite din Uniunea Europeana si/sau in cazul in care
acest lucru este solicitat de reglementarile din tara de origine:

[ ul gic si r il al p
Materialele care alcatuiesc ambalajul acestui aparat sunt integrate intr-un
sistem de colectare, clasificare si reciclare.

- Produsul nu contine concentratii de substante care pot fi considerate
daunatoare pentru mediul inconjurator.

Acest simbol semnaleaza ca, daca doriti s& va debarasati de
acest produs odata incheiata durata sa de viata, trebuie sa il
predatj, cu ajutorul mijloacelor adecvate, unui colector de
deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva 2006/95/EEC privind echipamentul de Joasa
Tensiune si directiva 2004/108/EEC privind Compatibilitatea Electromagnetica.

Reteta prajitura cu ciocolata

18 portji

Ingrediente: - Topiti ciocolata cu untul intr-o caserold, invartind pana ce se
150g de ciocolatéd pentru ornat topeste complet. Luati de pe foc.

150g de unt fara sare - Adaugati zaharul si amestecati.

250g de zahar - Adaugati faina, drojdia uscata si sarea in amestec. Amestecati.
1 lingurita de esenta de vanilie - Adaugati cele 4 oua si esenta de vanilie.

140g de faina cernuta - La urma adaugati nucile pisate

10g de drojdie uscata Vaérsati amestecul pe placa cu forme a aparatului, pana ce se

2 lingurita de sare atinge % capacitatea fiecarei cavitati si inchideti aparatul. Timpul
4 oua dimensiune medie de coacere este de 8 minute.

50g nuci pisate

Reteta de biscuiti cu crema

18 portii

Ingrediente: - Bateti albusurile pana ce se fac spuma.

2 albusuri - Bateti pana se ingroasa frisca si adaugati albusurile.

3/4 ceasca de frisca - Adaugati gradual zaharul.

200g de zahar - Adaugati restul de ingrediente uscate alternand cu apa si esenta
180g de faina cernuta de vanilie.

2 lingurita de sare - Varsati amestecul pe placa cu forme a aparatului, pana ce se

2 lingurite de drojdie uscata atinge % capacitatea fiecarei cavitati si inchideti aparatul. Timpul
1/3 ceascé de apé rece de coacere este de 8 minute.

1lingurita de esenta de vanilie
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Bbnrapcku

MawmHa 3a npuroTesiHe Ha 6payHu
Brownie & Co

YBaxaemu KnmeHTu:

Bnaropapum Bu, ye 3akynuxte enektpoypes ¢ mapkata TAURUS.
HeroBata TexHonorus, AusaiH u pyHKLMOHANHOCT, Hapes ¢ dakTa, Ye
Hagsuwaea un HaVI-CTpVIKTHVITe HOpMU 3a Ka4ecCTBo, Lie Bu AOCTaBAT NbIHO
YyAoBneTBopeHue 3a AbNro Bpeme.

OcHOBHM YacTu

A 3atonnsiwa nnova 3a npuaasaHe Ha opma
FopHa apbxka

[onHa apwbxka

YepseH GyToH 3a BKIOYEHO

CuH ByToH 3a 3aTonnsiHe

MsicTo 3a CbXxpaHeHue Ha kabena
Bakonyarnka Ha ApbxK1Te

[oBululieNeol:}

- MpoueTeTe BHMMATENHO Taan GpoLuypa npeav Aa nycHeTe ypesa B AeiicTB1e
V 51 3ana3seTe 3a No-HaTaTbLUHY CripaBku. HecnassaHeTo Ha MHCTPYKUUnTE
MOXe Aa noseae Ao 3nononyka.

- Mpeav Aa usnonaeate en. ypesa 3a MbpBY MbT, NOYUCTETE BCUUKN YaCTH,
KOWTO Ca B KOHTAKT C XpaHUTEINHUTE NPOAYKTU, CIefBaiiki ybTBaHUsTa OT
pasgen “lMouncTBaHe”.

A

CobBetv M NpenynpeXxpeHnsa
3a 6esonacHocT

- Toan ypen moxe ga 6bae nsnonasaH
OT XOpa, KOUTO He 3HasAT a 6opaBsT ¢
TO3M BI NPOOYKTY, Xopa C omsn4eckn
yBpEeXOaH!a W fela Hag, 8

MOOVHW, CaMO M €OVHCTBEHO aKo ca
nom Haa30pa Ha HAKOM Bb3pacTeH
YOBEK U aKo NPEBapPUTENHO UM €
00siCHEHO KaK TpsibBa a M3nonaear
ypeaa ro CUrypeH HauvH 1 ako
pasbMpaT CbLUECTBYBALLIUTE PUCKOBE.
- [leuata He TpsibBa Aa u3BbpLUBAT
MOMVCTBAHETO M NOAOPBKKATA Ha
ypena, OCBeH aKo Te ca Hag, 8 roanHm
M OCBLLIECTBSABAT MO H3A30pa Ha
HSIKOW Bb3PaCTeEH YOBEK.

- CbxpaHsiBaiiTe ypeaa 1 HeroBUsT
3axpaHBalLL, kaben aarned or 4ocTbna
Ha Jeua roa 8 rooyHu.

- Tosun ypen He e urpadka.
HaGntonasavite geuara, 3a ga cre
CUIYPHK, Ye HE Cv UMpasiT C ypena.

- Temneparypara Ha JOCTbIHUTE
MOBBLPXHOCT MOXE [a Obe BUCOKa,
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KoraTo ypeabT pabotu.

- AKO 3axpaHBaLLMST Kabern e
roBpeneH, Tpsidea Aa ce NoaAMEHM.
3aHeceTe ypeaa B OTopuavpaH cepau3
3a TexHn4ecko obenyxeaHe. He ce
onuTBalTe Aa ro pasobure um
peMOHTUpaTe, Thil Kato ToBa MOXe Aa
Ce OKadKe OrnacHo.

- MNpeaun pa cebpxeTe ypena

KbM Mpexara, NpoBepeTe Aanm
MOCOMEHOTO Ha Taberkara C
TEXHNYECKUTE XapaKTepUCTUKA
HanpexeHue Cberaaa ¢
HaNPEKEHNETO Ha erekTpudeckara
Mpexa.

- BkrioyeTe ypeaa B 3a3eMeH M3TOYHUK Ha eNneKTPUYecky ToK, KOUTO Aa
nagbpxa Han-manko 10 amnepa.

- Llencen®T Ha ypena TpsibBa f1a CbBNaAa C eNeKTPUYECKUs KOHTaKT. He ro
moanduumpaiite. He usnonaeaiite agantopu.

- Hukora He ro u3non3saiite 3a NoBAUraHe, NPEHaCSHE UM U3KIIOYBaHe Ha
ypena.

- He HaBuBaliTe enekTpuyeckus kaben okomno ypeaa.

- EnextpuyeckusiT kaben He Tpsibsa Aa Gbie NPUTUCHAT MW NperbHar.

- He ponyckaiiTe enektpuyeckus kaben aa ce aonupa Ao ropeluute
NOBBLPXHOCTM Ha ypeaa.

- MoBpeaeHuTe N onneTenu kabeny NOBULLIABAT pUCKa OT TOKOB yaap.

- He nunaiiTe wwencena 3a BKnioYBaHe B MpeXaTa C BNaXHi pblie.

- He nanonasaiite ypeaa npyu nospeaeH kaben unu wiencen.

- AKO HSIKOS! BBHLUHA YaCT Ha ypeaa ce C4ynu, He3aBaBHo ro U3krioyeTe ot
3axpaHBalliaTa Mpexa 3a fja IPeaoTBPaTUTE ONACHOCTTa OT enekTpoyaap. He
u3nonagarTe ypeaa ¢ MOKPY pblie 1 Kpaka, HUTO Gocu.

- He n3anona3saiite ypeaa ako e najar, ako uMa BUVNMI NOBPEAM UMK Teu.
- Toan ypea He e npe/iHa3HaveH 3a ynotpeGa Ha OTKPUTO.

- MocTaBeTe ypesia BbpXy CTabunHa, XOpU3oHTaNHa 1 paBHa NOBbPXHOCT.

- He nunaiiTe TonnuTe 4acTv Ha ypeaa, Thil KaTo TOBa MOXE [1a NPeau3Bnka
CEPUO3HN U3rapeHnst.

W3nonaBaHe U NoAApBLXKKA:

- Mpeav ynoTpeba passuiiTe HaNbIHO 3axpaHBalLums kaben Ha ypeaa.

- He neixeTe ypesa korato paGoTu.

- ManonaeaiiTe ApbxkaTa/ApbKKUTE 33 3aXBalliaHe U NPeHoC Ha ypeaa.
- 3a [1a MOXe He3arenBeallarta noBbPXHOCT fla Ce CbXpaHi B 1060
CBCTOsIHME, HE U3MON3BaTE METAmHN UMk OCTPU NPNUGOpPK.

- MaknioyeTe ypena oT 3axpaHealliata Mpexa, Korato He ro nanonssare 1
npeav fia ro no4ncTeare.

- Toan ypeA e npefiHa3HaueH eAMHCTBEHO 3a GUTOBY HyXau, He 3a
npochecroHanHa HUTo NpomuLneHa ynorpe6a.

- CbxpaHsiBaiiTe ypesa Aaned OT Aela u/nuniu nHeanuau.

- He npuGupatite ypeaa, ako Bce OLe € Tomb/.

- ManonageaiiTe BuHaru ypeaa noga HabnioaeHue.

- HenpaBunHoTo nanonaeaxe Ha ypeaa Unm HeCasBaHeTo Ha MHCTPYKUMUTE
3a paboTa e onacHo, aHynMpa rapaHumMsTa 1 0cBoGOX/AaBa NPOM3BOANTENS
OT OTTOBOPHOCT.

HauuH Ha ynoTtpeba

Mpeaun ynotpe6a Ha ypepa:

- MaxHeTe 3aLMTHUST HaNmoH OT ypesa.

- Mpeav Aa n3nonssate en. ypesja 3a MbpBU MbT, NOYUCTETE BCUYKN HacTH,
KOUTO Ca B KOHTAKT C XPaHUTENHIUTE MPOAYKTH, CReABaikN ybTBaHUsITa OT
pasgen “MMounctBaHe”.

Ynotpeb6a:
- Mpepw ynotpeba pasBuiiTe HaNbNHO 3axpaHealuus kaben Ha ypeaa.
- HaHeceTe mariko Macrno Bbpxy nnoduTe.
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- BkrloyeTe ypeaa B enekTpuyeckata Mpexa.

- YepBeHnAT ceeTnnHeH ByTOH 3a BKMOYEHO Lie ceeTHe.Toan ByToH ceeTu
[10KaTo ypeaa e CBbP3aH B ern.Mpexara.

- CUHUAIT GYTOH 3a 3aTONNsIHE LU CBETHE, KOraTo ypeAbT AOCTUMHE 10
noaxogsiiata Temnepatypa.

- MpuroTeeTe cMecTa kaTo crieaBaTe peLenTuTe, kouto Bu npepoctassive B
Kpasi Ha ToBa PbKOBOACTBO, 1OKATO ypeaa ce 3aTonns.

- OTtBopeTe ypena.

- MocTaBeTe cMecTa B NOYKTE 3a NpuaaBaHe Ha hopMa, KaTo HambhHUTE %
TN OT TAXHaTa BMECTUMOCT.

- BaTBOpETE Ype/a, kaTo CBanuUTe rOpHaTa Nioya 1 s CBbPXUTE KbM A0NHaTa C
nomoLLa Ha 3aKonyankara Ha ApbXKUTE.

- Mo Bpeme Ha ynoTpe6arta Ha ypeaa, CBETNNHHNS GyTOH Lie ce BKMiouBa 1
M3KINIOYBA aBTOMATUYHO, NOKa3BaNKA MO TO3M HAUNH (DYHKLIMOHMPAHETO Ha
3aTonnelLmMTe eNeMeHTH 3a NoAAbPXKaHE Ha XenaHaTa Temneparypa.

- Criefi 0KoMo 7-8 MUHYTH, B 3aBMCMMOCT OT U3NOM3BaHaTa pelLienTa, HagurHeTe
ropHaTa nnoya 1 NpoflynyeTe TECTOTO C Knevka 3a 3b6u, 3a Aa NposepuTe
[fanu e rotoeo. M3sajeTe OT ypeaa ¢ Nomolla Ha AbpBeHa Wnatyna unu
[npyr1 Noao6HM KyxHEeHCku Npubopu ycTonumMem Ha TonnuHa. He nsnonssaite
npnGOpU, KOUTO MOraT fla HapaHAT He3arnensaLloTo NOKPUTHE.

Cnep ynotpe6a Ha ypeaa:
- MaknioyeTe ro oT 3axpaHBalliaTa Mpexa.
- MouncreTe ypena.

MscTo 3a cbxpaHeHue Ha kabena
- Toan enekTpoypen pasnonara ¢ MsICTO 3a CbXpaHeHue Ha en. kaGena, koeTo
Ce Hamupa B 0NHaTa YacT Ha ypeaa.

ApbXxKa/apbxku 3a NpeHoc
- Tosu ypen e cHabeH C efiHa ApbxkKa B FopHaTa CU 4acT 3a NECHO W YA0GHO
npeHacsiHe.

MNouucteaHe

- UsknioyeTe ypefa oT 3axpaHealuaTta Mpexa u ro octaseTe Aa ce oxnaam
npeav fia 3anoyHeTe Aa ro noyncTeare.

- MouKcTeTe en.KoMNNeKTa 1 en.KOHeKTopa C BriaxHa Kbpna 1 crnef Tosa

noacywwerte. HUKOTA HE M MOTAMANTE BbB BOAA HUTO B KAKBATO U E
BUNA OPYTA TEYHOCT.

- MouncTeTe ypeaa ¢ BNaxHa Kbpna, HaNoeHa C HAKOMKO Kanku MueLL
npenapar 1 nocrne ro NOACYyLLETe.

- 3a NOUMCTBAHETO My He U3MNON3BaliTe pa3TBOPUTENN 1 NpenapaT ¢
KUCENWUHeH U ocHoBeH pH cbakTop, kaTo 6enuHa 1 abpa3uBHK NPOAYKTY.

- He notansiiTe ypeaa 8bB BoAa UNM Apyra TEYHOCT, HATO ro NOCTaBAlTe MoA
KpaHa Ha Yelumara.

- MpenopbunTenHo € Aa NoYncTBaTe ef. ypeaa PeoBHO 1 f1a OTCTpaHsiBaTe
oCTaTbLUTE OT XpaHa.

(N

HeunsnpasHocTu 1 pemMOHT

- B cryyait Ha HeM3npaBHOCT, 3aHeceTe ype/ia B 0TOPU3MPaH CepBua
3a TexHu4ecko obcnyxeaHe. He ce onuTBaiiTe Aa ro pasrnobute unm
PeMOHTMpaTE, Thil KaTo TOBa MOXE [1a Ce OKaXe OnacHo.

3a npoaykTu ot EBponeiickus Cbio3 u/vnu B cnyyan, Ye Taka ro usucksa
HopmaTuBaTa BbB Bawara ctpaHa:

Ona3BaHe Ha OKOMHaTa CPeAa U Bb3MOXHOCT 3a PeLuKnmMpaHe Ha ypeaa
- MaTepuanuTe, OT KOUTO Ce CbCTOM OMakoBKaTa Ha TO31 enekTpoypes, ca
BKIOYEHN B CUCTEMA 33 TAXHOTO ChBMpaHe, KnacuduLmMpaHe 1 peunknmpase.
- B NpoayKTa HsiMa KOHLIEHTpaLUM Ha BELLECTBa, KOUTO MoraT Aa Ce cMsiTaT
BPe/aHY 3a OKOMHaTa cpeaa.

Toau cuMBON O3HAYaBa, Ye ako Xenaete Aa ce 0cso6oanTe OT
ypeaa, cnej Kato ekCcnnoaTtaunoHHUAT My XUBOT € U3TeKbn,
TpsiGBa Aa ro npegaaeTe no NOAXOAsLY HauMH Ha hrpma 3a
npepaBoTka Ha OTNaAbLM, OTOPU3MPaHa 3a Pa3fienHo CbGupaHe
Ha OTHOCHO OTNagbLuM OT eNEeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO

I oSopyasaHe (OEEO).

Toswn ypep oTroBapsi Ha uauckeaHusiTa Ha upektnea 2006/95/EC 3a Hucko
Hanpexexue n iupektrea 2004/108/EC 3a enekTpomMarHuTHa CbBMECTUMOCT.

OcHogHa peuenTa 3a 6payHm

18 6post

CucTaBku: - CToneTe LWoOKONaAa 1 MacroTo B 4bnGOK Cbf, KaTo

150 rp. wokonaz 3a cnagkiwmn
150 rp. obesconeHo macno
250 rp. 3axap

1 NbXNYKa BaHUMOBA eCEHLNS
140 rp. npecsito GpaluHo

10 rp. Gaknynsep

2 nbxudka con

4 siiua cpeeH pasvep

50 rp. cMneHn opexu

pa3bbpKBaTe 1OKaTO Ce CTONAT HaMbMHO. CBarneTe OT OrbHS.

- No6aeeTe 3axapTa v pasbbpkanTe.

- MpuGaseTe kbM cMecTa GpallHOTO, Gaknyneepa 1 conTa.
PasbbpkaiTe.

- NobGaeeTe 4-Te sLa U BaHUNOBaTa CEHLUS.

- Haif-Hakpasi U3cuneTe CMNeHUTE opexu.

MacuneTe cmecTa B nnounTe 3a Npuaasake Ha opma Ha ypeaa,
10 %-TV OT BMECTMMOCTTa Ha BCsika BANbOHaTVHA 1 3aTBOpeTe
ypena. BpemeTo Ha npuroTesHe e 8 MuHyTH.

PeuenTa 3a Kekcueta c Kpem

18 6posi

CucTaBku:

2 6enTbka

3/4 yawa cmeTaHa 3a pasbusaHe
(cnapkapcka)

200 rp. 3axap

180 rp. npecsito GpaluHo

2 nbxudka con

2 nbxudkn Gaknyneep

1/3 vawa cTyaeHa Boga

1 NbXNYKa BaHUNOBA eCEHLNS

- Pa3buiite Ha cHsir GenTtbumTe.

Pa3buiiTe AOKaTO CMeTaHaTa ce CrbCTu 1 crief ToBa joGaBeTe
GenTbumTe.

MocTeneHHo pobaesiiTe 3axapTa.

[obaBeTe ocTaHanuTe Cyxu CbCTaBKM, kaTo v peflyBaTe C BoAaTa
1 BaHUNOBaTa eCeHLNS.

MacuneTe cmecTa B nnounTe 3a npuaasate Ha opma Ha ypeaa,
0 %-TV OT BMECTMMOCTTa Ha BCsika BANbOHaTVHA U 3aTBOpeTe
ypena. BpemeTo Ha npuroTesHe e 8 MuHyTH.
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taurus
Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain
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Net weight: 1,38 Kg aprox.
Gross weight: 1,58 Kg aprox.
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